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DECRETO N°11.859, DE 10 DE MARCO DE 2020.

ESTABELECE AS NORMAS QUE REGULAMENTAM
A INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL NO AMBITO DO
MUNICIPIO DE ITAJAI.

O Prefeito de Itajai, no uso de suas atribui¢cdes legais, com fundamento no art. 47, inciso VII, da
Lei Organica do Municipio de Itajai,

DECRETA:

TITULO |
DAS DISPOSICOES GERAIS

CAE’iTULO I
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° Fica regulamentada a Lei n° 7.101, de 13 dezembro de 2019, que dispde sobre a criacéo
do Servico de Inspecdo Municipal de Produtos de Origem Animal de Itajai, vinculado a
Secretaria de Agricultura e Expansdo Urbana.

81° Este Regulamento estabelece as normas que regem, em todo o territorio do municipio de
Itajai, a inspecdo e a fiscalizacdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal.

82° O Servigo de Inspecdo Municipal de Produtos de Origem Animal de Itajai serd designado
pela sigla SIM-Itajai;

83° A coordenagéo e as atividades de fiscalizacdo e inspe¢éo industrial e sanitaria de produtos de
origem animal sdo de competéncia da Secretaria de Agricultura e Expansdo Urbana e somente
poderdo ser efetuadas por profissionais médicos veterinarios efetivos, legalmente habilitados,
designados por portaria a exercer a funcéo fiscal, com a participacdo dos auxiliares de inspecéo.
84° As acbes dos servicos de inspecdo e fiscalizagdo sanitaria respeitardo os principios da
inclusdo social, razoabilidade, transparéncia e racionalizacdo, considerando o risco sanitario dos
diferentes produtos e processos produtivos envolvidos.

Art. 2° Ficam sujeitos a inspecdo e a fiscalizacdo previstas neste regulamento:

I- 0s animais destinados ao abate;

- a carne e seus derivados;

I11- o pescado e seus derivados;

IV-  0sovos e seus derivados;

V- 0 leite e seus derivados; e

VI-  os produtos de abelhas e seus derivados.

Parégrafo unico. A inspecdo e a fiscalizacdo a que se refere este artigo abrangem, sob o ponto de
vista industrial e sanitario, a inspecdo ante mortem e post mortem dos animais, a recep¢éo, a
manipulacdo, o beneficiamento, a industrializacdo, o fracionamento, a conservagdo, o0
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acondicionamento, a embalagem, a rotulagem, o armazenamento, a expedi¢do e o transito de
quaisquer matérias-primas e produtos de origem animal.

Art. 3° A inspecdo e a fiscalizagdo seréo realizadas:

I- nas propriedades rurais fornecedoras de matérias primas destinadas a manipulacdo ou ao
processamento de produtos de origem animal;

- nos estabelecimentos que recebem as diferentes espécies de animais para abate ou
industrializacao;

[11-  nos estabelecimentos que recebem o pescado para manipulagdo, industrializacdo e
distribuicao;

IV-  nos estabelecimentos que produzem e recebem ovos para distribui¢do ou industrializagéo;
V- nos estabelecimentos que recebem o leite e seus derivados para beneficiamento ou
industrializacao;

VI-  nos estabelecimentos que extraem ou recebem produtos de abelhas e seus derivados para
beneficiamento ou industrializacao;

VII-  nos estabelecimentos que recebem, manipulam, armazenam, conservam, acondicionam
ou expedem matérias primas e produtos de origem animal comestiveis procedentes de
estabelecimentos registrados; e

VIII- nos estabelecimentos que recebem, industrializam e distribuem produtos de origem animal
ndo comestiveis.

Art. 4° Todo estabelecimento que realize abate de animais ou processe produtos de origem
animal dentro do municipio de Itajai, e que se enquadre nas especificacGes dos estabelecimentos
subordinados ao SIM-Itajai determinados por este Decreto e outras normas vigentes, deve
requerer o registro junto ao SIM-Itajai através de requerimento direcionado ao Secretario de
Agricultura e Expansao Urbana.

Art. 5° A fiscalizagdo municipal prevista neste Regulamento isenta o estabelecimento de
qualquer outra fiscalizacdo industrial ou sanitaria, a fim de evitar duplicidade de acdo,
resguardadas as competéncias especificas de cada érgao.

Art. 6° Os servidores da Secretaria de Agricultura e Expansdo Urbana incumbidos da execucéo
das atividades de fiscalizacdo de que se trata este Regulamento terdo livre acesso aos
estabelecimentos devidamente registrados junto ao SIM-Itajai.

Art. 7° A inspecdo industrial e sanitaria de que trata o presente Regulamento sera executada de
forma permanente ou periddica.

81° A inspecdo tera carater permanente nos estabelecimentos de carnes e derivados que abatem as
diferentes espécies de acougue e de caca.

82° No caso de répteis e anfibios, a inspecdo sera realizada em carater permanente apenas durante
as operacoes de abate.

83° Nos demais estabelecimentos, a inspe¢do sera exercida em carater periodico.
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Art. 8° A inspecdo e a fiscalizagdo industrial e sanitaria abrangem, entre outros, 0s seguintes
procedimentos:

I- inspecdo ante e post mortem das diferentes espécies animais;

- verificacdo das condi¢cBes higiénico-sanitarias das instalagdes, equipamentos e o
funcionamento dos estabelecimentos;

I1l-  averiguacdo das condi¢des e habitos higiénicos dos manipuladores de alimentos;

IV-  verificagdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos;

V- verificacdo da rotulagem e dos processos tecnoldgicos dos produtos de origem animal
quanto ao atendimento da legislacdo especifica;

VI-  acoleta de amostras para analises de controle e de fiscalizacéo;

VII- avaliacdo do bem estar animal,

VIII-  verificagdo dos meios de transporte de animais vivos e produtos derivados e suas matérias
primas destinados a alimenta¢do humana; e

IX-  outros procedimentos de inspecdo que se fizerem necessarios para o desenvolvimento
industrial e para a preservacao da satde publica e ambiental.

Art. 9° Para fins deste Regulamento entende- se por:

| - analise de autocontrole - analise efetuada pelo estabelecimento para controle de processo e
monitoramento da conformidade das matérias-primas, dos ingredientes, dos insumos e dos
produtos;

Il - Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle - APPCC - sistema que identifica, avalia e
controla perigos que sao significativos para a inocuidade dos produtos de origem animal,

I11 - analise fiscal - analise efetuada em laboratdrios terceirizados em amostras coletadas pelos
servidores do Servico de Inspecdo Municipal;

IV - andlise pericial - analise laboratorial realizada a partir da amostra oficial de contraprova,
quando o resultado da amostra da analise fiscal for contestado por uma das partes envolvidas,
para assegurar amplo direito de defesa ao interessado, quando pertinente;

V - animais exoticos - todos aqueles pertencentes as espécies da fauna exdtica, criados em
cativeiro, cuja distribui¢do geografica ndo inclua o territério brasileiro, aquelas introduzidas pelo
homem, inclusive domésticas, em estado asselvajado, ou também aquelas que tenham sido
introduzidas fora das fronteiras brasileiras e das suas aguas jurisdicionais e que tenham entrado
em territdrio brasileiro;

VI - animais silvestres - todos aqueles pertencentes as espécies da fauna silvestre, nativa,
migratoria e quaisquer outras aquaticas ou terrestres, cujo ciclo de vida ocorra, no todo ou em
parte, dentro dos limites do territdrio brasileiro ou das aguas jurisdicionais brasileiras;

VII - espécies de caca - aquelas definidas por norma do 6rgédo publico federal competente;

VIII - Boas Préticas de Fabricacdo - BPF - condicGes e procedimentos higiénico-sanitarios e
operacionais sistematizados, aplicados em todo o fluxo de producdo, com o objetivo de garantir a
inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos produtos de origem animal;

IX - desinfec¢do - procedimento que consiste na eliminacdo de agentes infecciosos por meio de
tratamentos fisicos ou agentes quimicos;

X - equivaléncia de servicos de inspe¢do - condicdo na qual as medidas de inspecdo e fiscalizacéo
higiénico-sanitaria e tecnologica aplicadas por diferentes servicos de inspecdo permitam alcancar
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0S mesmos objetivos de inspecéo, fiscalizagcdo, inocuidade e qualidade dos produtos, conforme o
disposto na Lei n® 8.171, de 1991, e em suas normas regulamentadoras;

X1 - espécies de acougue - sdo os bovideos, equideos, suideos, ovinos, caprinos, lagomorfos e
aves domésticas, bem como os animais silvestres criados em cativeiro, abatidos em
estabelecimentos sob inspecdo veterinaria;

XI1 - higienizacdo - procedimento que consiste na execucdo de duas etapas distintas, limpeza e
sanitizagéo;

X1 - limpeza - remocdo fisica de residuos organicos, inorganicos ou de outro material
indesejavel das superficies das instalacdes, dos equipamentos e dos utensilios;

X1V - manipulacdo de alimentos: operacdes que envolvem as etapas de preparacdo, embalagem,
rotulagem, armazenamento, transporte, distribuicao e exposicao a venda dos alimentos;

XV - moluscos bivalves: animais invertebrados aquaticos filtradores, caracterizados pela
presenca de concha carbonatada formada por duas valvas, como as ostras, 0s berbigdes, 0s
mexilhdes e as vieiras;

XVI - padrdo de identidade - conjunto de parametros que permite identificar um produto de
origem animal quanto a sua natureza, a sua caracteristica sensorial, a sua composicao, ao seu tipo
de processamento e ao seu modo de apresentacdo, a serem fixados por meio de Regulamento
Técnico de Identidade e Qualidade;

XVII - pescado: sdo 0s peixes, crustdceos, moluscos, anfibios, répteis, equinodermos e outros
animais aquaticos usados na alimentacdo humana;

XVIII - Procedimento Padrdo de Higiene Operacional - PPHO - procedimentos descritos,
desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento, com vistas a
estabelecer a forma rotineira pela qual o estabelecimento evita a contaminacdo direta ou cruzada
do produto e preserva sua qualidade e integridade, por meio da higiene, antes, durante e depois
das operacdes;

XIX - processamento: contempla todas as etapas tecnoldgicas efetuadas desde a recepgdo da
matéria-prima até a expedicdo do produto final;

XX - produto de origem animal: aquele obtido a partir de matérias-primas comestiveis ou nao
procedentes de diferentes espécies animais;

XXI - produto de origem animal comestivel: produto de origem animal destinado ao consumo
humano;

XXII - produto de origem animal ndo comestivel: produto de origem animal ndo destinado ao
consumo humano;

XXIII - programas de autocontrole - programas desenvolvidos, procedimentos descritos,
desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento, com vistas a
assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos, que incluam
BPF, PPHO, APPCC ou programas equivalentes;

XXIV - qualidade - conjunto de parametros que permite caracterizar as especificacdes de um
produto de origem animal em relacdo a um padrdo desejavel ou definido, quanto aos seus fatores
intrinsecos e extrinsecos, higiénico-sanitarios e tecnoldgicos;

XXV - rastreabilidade - é a capacidade de identificar a origem e seguir a movimentacdo de um
produto de origem animal durante as etapas de producéo, distribuicdo e comercializagdo e das
matérias-primas, dos ingredientes e dos insumos utilizados em sua fabricagéo;
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XXVI - Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade - RTIQ - ato normativo com o objetivo
de fixar a identidade e as caracteristicas minimas de qualidade que os produtos de origem animal
devem atender; e

XXVII - sanitizacdo - aplicacdo de agentes quimicos aprovados pelo 6rgdo regulador da satde ou
de métodos fisicos nas superficies das instalacbes, dos equipamentos e dos utensilios,
posteriormente aos procedimentos de limpeza, com vistas a assegurar nivel de higiene
microbiologicamente aceitavel;

XXVIII - inovacdo tecnolégica - produtos ou processos tecnologicamente novos ou
significativamente aperfeicoados, ndo compreendidos no estado da técnica, e que proporcionem a
melhoria do objetivo do processo ou da qualidade do produto de origem animal, considerados de
acordo com as normas nacionais de propriedade industrial e as normas e diretrizes internacionais
cabiveis.

gAPl’TULo 1
DA CLASSIFICACAO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 10. Os estabelecimentos de carnes e derivados séo classificados em:

| - abatedouro frigorifico; e

Il -unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos.

81° Para os fins deste Decreto, entende-se por abatedouro frigorifico o estabelecimento destinado
ao abate dos animais produtores de carne, a recep¢do, a manipulacdo, ao acondicionamento, a
rotulagem, a armazenagem e a expedicdo dos produtos oriundos do abate, dotado de instalacGes
de frio industrial, podendo realizar o recebimento, a manipulacdo, a industrializacdo, o
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de produtos comestiveis e nao
comestiveis.

82° Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de carne e produtos
carneos o0 estabelecimento destinado a recepcdo, a manipulacdo, ao acondicionamento, a
rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de carne e produtos carneos, podendo realizar
industrializacdo de produtos comestiveis e o recebimento, a manipulagdo, a industrializacédo, o
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de produtos ndo comestiveis.

83° Fica facultada ao estabelecimento classificado como unidade de beneficiamento de carne e
produtos carneos a comercializacdo direta ao consumidor final dos produtos processados
exclusivamente no proprio estabelecimento, desde que a area de comércio esteja contigua ou
anexa ao estabelecimento produtor.

Art. 11. Os estabelecimentos de pescado e derivados sdo classificados em:

| - barco-fabrica;

Il - abatedouro frigorifico de pescado;

I11 - unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado; e

IV - estacéo depuradora de moluscos bivalves.

81° Para os fins deste Decreto, entende-se por barco-fabrica a embarcagdo de pesca destinada a
captura ou a recepcdo, a lavagem, a manipulacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
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armazenagem e a expedicdo de pescado e produtos de pescado, dotada de instalacGes de frio
industrial, podendo realizar a industrializacdo de produtos comestiveis e o recebimento, a
manipulacdo, a industrializacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicao
de produtos ndo comestiveis.

8§2° Para os fins deste Decreto, entende-se por abatedouro frigorifico de pescado o
estabelecimento destinado ao abate de pescado, recepcdo, lavagem, manipulagéo,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicdo dos produtos oriundos do abate,
podendo realizar recebimento, manipulagdo, industrializagdo, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedicao de produtos comestiveis e ndo comestiveis.

83° Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de pescado e produtos
de pescado o estabelecimento destinado a recepc¢éo, a lavagem do pescado recebido da producgéo
primaria, a manipulacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de
pescado e de produtos de pescado, podendo realizar também sua industrializacdo e o
recebimento, a manipulacdo, a industrializacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedi¢é@o de produtos ndo comestiveis.

84° Para os fins deste Decreto, entende-se por estacdo depuradora de moluscos bivalves o
estabelecimento destinado a recepgdo, a depuracdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicdo de moluscos bivalves.

85° Fica facultada aos estabelecimentos classificados como unidade de beneficiamento de
pescado e produtos de pescado e unidade depuradora de moluscos bivalves a comercializacao
direta ao consumidor final dos produtos processados exclusivamente no préprio estabelecimento,
desde que a area de comércio esteja contigua ou anexa ao estabelecimento produtor.

Art. 12. Os estabelecimentos de ovos e derivados séo classificados em:

| - granja avicola; e

Il - unidade de beneficiamento de ovos e derivados.

81° Entende-se por granja avicola o estabelecimento destinado a produgdo, ovoscopia,
classificacdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicdo de ovos oriundos,
exclusivamente, de producdo propria destinada a comercializacdo direta e para unidade de
beneficiamento de ovos e derivados.

§2° Entende-se por unidade de beneficiamento de ovos e derivados o estabelecimento destinado a
producdo, recepcdo, classificacdo, ovoscopia, industrializacdo, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedicdo de ovos e derivados.

83° Fica facultada ao estabelecimento classificado como unidade de beneficiamento de ovos e
derivados a comercializacdo direta ao consumidor final dos produtos processados exclusivamente
no proprio estabelecimento, desde que a area de comércio esteja contigua ou anexa ao
estabelecimento produtor.

Art. 13. Os estabelecimentos de leite e derivados sdo classificados em:
| -granja leiteira;

Il -posto de refrigeracgéo;

Il -usina de beneficiamento;

IV -fabrica de laticinios; e

V -queijaria.
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81° Entende-se por granja leiteira o estabelecimento destinado a producdo, pré-beneficiamento,
beneficiamento, envase, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e a expedicao de leite para
consumo humano direto, podendo também elaborar derivados lacteos a partir de leite exclusivo
de sua producdo, envolvendo as etapas de pré-beneficiamento, beneficiamento, fabricacéo,
maturagéo, fracionamento, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedigé&o.

§2° Entende-se por posto de refrigeracdo o estabelecimento intermediario entre as propriedades
rurais e as usinas de beneficiamento ou fabricas de laticinios destinados a sele¢do, recepcao,
mensuracdo de peso ou volume, filtragdo, refrigeracdo, acondicionamento e expedicdo de leite
cru, facultando-se a estocagem temporéria do leite até a sua expedicdo.

83° Entende-se por usina de beneficiamento o estabelecimento destinado a recepcdo, pré-
beneficiamento, beneficiamento, envase, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e a
expedicdo de leite para o consumo humano direto, facultando- se a transferéncia, fabricagéo,
maturacdo, fracionamento, ralagdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e a expedicéo de
derivados lacteos, sendo também permitida a expedicéo de leite fluido a granel de uso industrial.
84° Entende-se por fabrica de laticinios o estabelecimento destinado a fabricacdo de derivados
lacteos, envolvendo as etapas de recepcdo de leite e derivados, transferéncia, refrigeracéo,
beneficiamento, fabricacdo, maturacdo, fracionamento, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedicdo de derivados lacteos, sendo também permitida a expedicdo de leite
fluido a granel de uso industrial.

85° Entende-se por queijaria o0 estabelecimento localizado em propriedade rural destinado a
fabricacdo de queijos com caracteristicas especificas, elaborados exclusivamente com leite de sua
propria producéo, que envolva as etapas de fabricacdo, maturacéo, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedicdo, e que encaminhe o produto a uma fabrica de laticinios ou usina de
beneficiamento, caso ndo realize o processamento completo do queijo.

86° Fica facultada ao estabelecimento classificado como queijaria a comercializagdo direta ao
consumidor final dos produtos processados exclusivamente no préprio estabelecimento, desde
que a area de comércio esteja contigua ou anexa ao estabelecimento produtor.

Art. 14. Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados sdo classificados em:

| -unidade de extracdo e beneficiamento de produtos de abelhas; e

Il -unidade de beneficiamento de produtos de abelhas e derivados.

81° Entende-se por unidade de extracdo e beneficiamento de produtos de abelhas o
estabelecimento destinado a recebimento de matérias-primas de produtores rurais, extracao,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedi¢cdo dos produtos de abelha, facultando-se o
beneficiamento e o fracionamento.

82° Entende-se por unidade de beneficiamento de produtos de abelhas e derivados o
estabelecimento destinado a recepcdo, classificacdo, beneficiamento, industrializacdo,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicdo de produtos e matérias-primas pré-
beneficiadas provenientes de outros estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados,
facultando-se a extracdo de matérias-primas recebidas de produtores rurais.

83° Fica facultada ao estabelecimento classificado como unidade de extragéo e beneficiamento de
produtos de abelhas e unidade de beneficiamento de produtos de abelhas e derivados a
comercializacdo direta ao consumidor final dos produtos processados exclusivamente no proprio
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estabelecimento, desde que a &rea de comércio esteja contigua ou anexa ao estabelecimento
produtor.

Art. 15. Os acougues e supermercados que realizem modificacdo na composi¢cdo quimica dos
produtos de origem animal sdo classificados como entrepostos em supermercados e similares.
Paragrafo Gnico. Entrepostos em supermercados e similares sdo os estabelecimentos que recebem
matéria-prima de produtos de origem animal e a submete a processamento que implique
alteracbes de sua composicdo quimica, com adicdo de temperos, como cloreto de sddio e
condimentos naturais, para serem comercializados no proprio estabelecimento.

Art. 16. Estabelecimentos destinados exclusivamente recepcdo e estocagem de produtos de
origem animal, procedentes de estabelecimentos com inspecdo, prontos para comercializacao,
acondicionados e rotulados devem estar registrados no 6rgdo regulador da satde — Vigilancia
Sanitéria.

Art. 17. Os estabelecimentos de produtos ndo comestiveis sdo classificados como unidades de
beneficiamento de produtos ndo comestiveis.

Paragrafo unico. Entende-se por unidade de beneficiamento de produtos ndo comestiveis o
estabelecimento destinado a recepcdo, processamento de matérias-primas e residuos de animais
destinados ao preparo exclusivo de produtos nao utilizados na alimenta¢do humana.

TITULO II
DOS ESTABELECIMENTOS

CAPITULO |
DO REGISTRO

Art. 18. O estabelecimento deve requerer o seu registro na Secretaria de Agricultura e Expansédo
Urbana de Itajai.

Art. 19. A solicitacdo do registro deve ser realizada através de documento destinado ao Secretario
da Agricultura instruindo-se 0 processo com 0s seguintes documentos:

| - Croqui da planta de localizacdo das instalagdes pretendidas com fluxograma;

Il - Consulta prévia de funcionamento junto a Secretaria de Urbanismo. e 6rgdo ambiental no
caso de novas construcoes.

Art. 20. Para conclusdo do registro do estabelecimento serdo necessarios 0S seguintes
documentos:

| - requerimento de registro;

Il — copia do CNPJ ou CPF;
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1l — copia do contrato social ou declaracdo de firma individual, de acordo com o
estabelecimento;

IV — cdpia da inscrigdo estadual ou de produtor rural,

V — planta baixa final do estabelecimento e planta contendo disposi¢do dos equipamentos e
fluxograma da producéo;

VI - copia do documento de conformidade ambiental (licenciamento ambiental, declaracéo

de conformidade ambiental, declaracdo de atividade ndo constante ou outro documento
expedido pelo érgdo competente, de acordo com tamanho e atividade do estabelecimento);

VI — copia do alvara de funcionamento;

VI — copia do alvaré de bombeiros;

IX - copia do alvaré sanitario, quando se aplicar;

X - copia das carteiras de saude de todos os manipuladores;

X1 — anélise laboratorial da dgua de abastecimento ou comprovante de fornecimento de
agua pela concessionaria;

XI1 — comprovante de limpeza da caixa de agua;

X111 - certificado de dedetizagéo;

XIV — copia da anotacdo de responsabilidade celebrado entre o estabelecimento e o
profissional, regularizado perante o conselho de classe profissional;

XV — Ficha de registro e croqui de rotulagem de cada produto a ser fabricado; e

XVI — Memorial econdmico sanitario do estabelecimento.

Paragrafo Unico. Para o estabelecimento j& edificado, além dos documentos listados nos incisos
do deste artigo, deve ser realizada inspec¢éo para avaliacdo das dependéncias industriais e sociais,
dos equipamentos, do fluxograma, da agua de abastecimento e de escoamento das aguas
residuais, com parecer conclusivo em laudo elaborado por médico veterinario do SIM-Itajai.

Art. 21. Satisfeitas as exigéncias constantes deste Decreto e normas aplicaveis, o Secretario de
Agricultura emitira o "Titulo de Registro”, no qual constara o numero de registro, 0 nome
empresarial, a classificacdo e localizacdo do estabelecimento e outras especificacdes que se
fizerem necessarias.

Paragrafo Unico. O Titulo de Registro de que trata este artigo tera validade enquanto ndo se
modificarem quaisquer um dos seus requisitos.

Art. 22. Para manutencdo do titulo de registro, os estabelecimentos deverdo atender as exigéncias
técnico-sanitarias fixadas pelo SIM-Itajai e pelas normas vigentes.
Paragrafo Unico. Caso as exigéncias ndo sejam atendidas, o registro sera cancelado.

Art. 23. Ao estabelecimento gue realize atividades distintas na mesma area industrial pertencente
ou ndo a mesma razdo social, serd concedida a classificacdo que couber a cada atividade,
podendo ser dispensada a construcao isolada de dependéncias que possam ser comuns.

Paragrafo Unico. A realizacdo de mais de uma atividade esta sujeito a prévia analise a aprovacéo
do SIM-Itajai.

Art. 24. A ampliacdo, remodelacdo ou nova construgdo no estabelecimento j& registrado fica
condicionada a prévia aprovacdo pelo SIM-Itajai.
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Art. 25. Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento por periodo superior a seis
meses sO podera reiniciar suas atividades mediante inspe¢do prévia pelo SIM-Itajai.

81° A paralisa¢do ou o reinicio parcial ou total das atividades industriais, troca ou instalacdo de
equipamentos deve ser comunicada com antecedéncia minima de 72 (setenta e duas) horas.

§2° Sera cancelado o registro do estabelecimento que interromper seu funcionamento pelo prazo
de seis meses, observada a sazonalidade das atividades.

Art. 26. A venda, arrendamento, doacdo ou qualquer operacdo que resulte na modificacdo da
razdo social e do responsavel legal do estabelecimento industrial e da alteracdo do registro deve,
necessariamente, ser comunicada ao SIM-Itajai, bem como encaminhada toda a documentacéao
probatdria para modificagdo do registro.

81° O alienante, locador ou arrendante pelo estabelecimento deve comunicar ao SIM-Itajai o fato
supramencionado imediatamente por escrito.

82° Enquanto a transferéncia ndo se efetuar, o representante legal em nome dos quais esteja
registrado o estabelecimento continuara responsavel pelas irregularidades que se verifiqguem no
mesmo.

83° No caso do alienante, locador ou arrendante ter feito a comunicacéo a que se refere 0 § 1°, e 0
adquirente, locatario ou arrendatario nao apresentar, dentro do prazo maximo de trinta dias, 0s
documentos necessarios a transferéncia, estara sujeito a suspensdo do registro do
estabelecimento.

Art. 27. No caso do cancelamento de registro, a rotulagem, os documentos, lacres e carimbos
serdo recolhidos pelo servico oficial.

Art. 28. A construcdo do estabelecimento deve obedecer a outras exigéncias que estejam
previstas nas demais legislagdes, outros 6rgdos de normatizacdo técnica, desde que nao
contrariem as exigéncias previstas neste Regulamento.

CAPITULO II
DO FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 29. O estabelecimento de produtos de origem animal deve dispor das seguintes condigcdes
basicas e comuns, respeitadas as particularidades tecnoldgicas cabiveis, sem prejuizo de outros
critérios estabelecidos em normas complementares:

| — localizacdo em pontos distantes de fontes emissoras de mau cheiro e de potenciais
contaminantes;

Il — dependéncias e instalacbes para armazenagem de ingredientes, embalagens, materiais de
higienizacdo e produtos ou outros utilizados no controle de pragas;

1l — paredes e separacdes revestidas ou impermeabilizadas e construidas para facilitar a
higienizacéo;

IV - pé-direito com altura suficiente para permitir a disposicdo adequada dos equipamentos e
atender as condigdes higiénico-sanitarias e tecnologicas especificas para as suas finalidades;
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V — forro nas dependéncias onde se realizem trabalhos de recepc¢do, manipulacdo e preparo de
matérias-primas e produtos comestiveis;

VI — pisos impermeabilizados com material resistente e de fécil higienizacdo construidos de
forma a facilitar a coleta das &guas residuais e a sua drenagem;

VI — ralos sifonados e de facil higienizacao;

VIl — barreiras sanitarias nos acessos a area de producéo e pias para a higienizacdo de maos;

IX — janelas, portas e demais aberturas construidas e protegidas de forma a prevenir a entrada de
vetores e pragas e evitar 0 acimulo de sujidades;

X —luz natural ou artificial e ventilacdo adequadas em todas as dependéncias;

XI - exaustores ou sistema para climatizacdo do ambiente quando a ventilagcdo natural ndo for
suficiente para evitar condensac6es, desconforto térmico ou contaminacoes;

XIl - area de recepcdo de matéria-prima e expedicdo de produto final distintas, obedecendo
fluxograma e com cobertura suficiente para protecao das operacdes nela realizadas;

X1 - lampadas localizadas sobre a area de manipulacdo de matéria-prima, de produtos e de
armazenamento de embalagens, rétulos e ingredientes devem estar protegidas contra
rompimentos;

XIV — equipamentos e utensilios resistentes a corrosao, de facil higienizacdo e atdxicos que nao
permitam o acimulo de residuos;

XV — equipamentos e utensilios exclusivos para produtos ndo comestiveis identificados por cor;
XVI — rede de abastecimento de agua com instalacdes para armazenamento e distribuicdo, em
volume suficiente para atender as necessidades industriais e sociais, e, quando for o caso,
instalacGes para tratamento de agua;

XVII — agua potavel nas areas de producdo, com fonte, canalizacdo e reservatorio protegidos de
qualguer tipo de contaminacéo;

XVIII — rede de esgoto projetada e construida de forma a permitir a higienizacdo dos pontos de
coleta dos residuos, dotada de dispositivos e equipamentos destinados a prevenir a contaminagao
das areas de producao;

XIX — pétio pavimentado e area do estabelecimento delimitada, evitando entrada de pessoas nao
autorizadas e animais;

XX — vestiarios e sanitarios em nimero proporcional ao quantitativo de funcionarios, com fluxo
interno adequado;

XXI — local exclusivo para fazer as refeicdes;

XXII — locais e equipamentos que possibilitem a realizacdo das atividades de inspecdo e de
fiscalizacdo sanitarias;
XXl - instalac6es de frio industrial e dispositivos de controle de temperatura nos equipamentos

resfriadores e congeladores, nos tlneis, nas cdmaras, nas antecamaras € nas dependéncias de
trabalho industrial, respeitadas as particularidades tecnoldgicas cabiveis e as atividades
desempenhadas;

XXIV — ordenamento das dependéncias, das instalacdes e dos equipamentos de forma que seja
evitado estrangulamentos no fluxo operacional e prevenir a contaminacgéo cruzada;

XXV- gelo de fabricacdo propria ou adquirido de terceiros; e

XXVI- implantacdo de programas de autocontrole.
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Art. 30. O SIM-Itajai poderd exigir alteragdes na planta industrial, nos processos produtivos e no
fluxograma de operagdes, com o objetivo de assegurar a execucdo das atividades de inspecao e
garantir a inocuidade do produto e a satde do consumidor.

Art. 31. Sera permitida a armazenagem de produtos de origem animal comestiveis de origem e
natureza distinta em uma mesma camara, desde que seja feita com a devida identificacdo, que ndo
ofereca prejuizos a inocuidade e a qualidade dos produtos e que haja compatibilidade em relacdo
a temperatura de conservacgao, ao tipo de embalagem ou ao acondicionamento.

Art. 32. Serd permitida a utilizacdo de instalacdes e equipamentos destinados a fabricacdo de
produtos de origem animal para a elaboracdo e armazenagem de produtos que ndo estejam
sujeitos ao registro no SIM-Itajai, desde que ndo haja prejuizo das condigdes higiénico-sanitarias
e da seguranca dos produtos sob inspecdo municipal, ficando a permissdo condicionada a
avaliacdo dos perigos associados a cada produto.

CAPITULO 11l
DAS CONDICOES DE HIGIENE

Art. 33. Os responsaveis pelos estabelecimentos deverdo assegurar que todas as etapas de
fabricacdo dos produtos de origem animal sejam realizadas de forma higiénica, a fim de se obter
produtos que atendam aos padrdes de qualidade, que ndo representem risco a salde, a seguranca e
ao interesse do consumidor.

Art. 34. Os estabelecimentos devem possuir programa eficaz e continuo de controle integrado de
pragas e vetores.

Paragrafo Unico. As substancias utilizadas no controle de pragas devem ser aprovadas pelo 6rgéo
regulador da saude.

Art. 35. Para o desenvolvimento das atividades todos os funcionarios devem usar uniformes
apropriados, na cor branca e devidamente higienizados.

Paragrafo Unico. O uniforme é composto por calca, camiseta ou jaleco, touca contendo todo o
cabelo, sapato fechado de uso exclusivo e mascaras quando necessario.

Art. 36. Sdo proibidos o consumo, a guarda de alimentos e o depdsito de produtos, roupas,
objetos e materiais estranhos as finalidades do setor onde se realizem as atividades industriais.

Art. 37. E proibido fumar nas dependéncias destinadas & manipulacio ou ao depésito de
matérias-primas, de produtos de origem animal e de seus insumos.
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Art. 38. Os funcionarios envolvidos de forma direta ou indireta em todas as atividades industriais
devem cumprir praticas de higiene pessoal e operacional que preservem a inocuidade dos
produtos.

Art. 39. Os reservatorios de agua devem ser protegidos de contaminagdo externa e higienizados
regularmente, em consonancia com o disposto nos programas de autocontrole do
estabelecimento.

Art. 40. N&o é permitido residir nas dependéncias dos estabelecimentos.
Pardgrafo Unico. Quando a area destinada ao estabelecimento estiver contigua ou anexa a
residéncia, ndo deve haver comunicacdo direta entre ambas.

Art. 41. E proibida a presenca de qualquer animal alheio ao processo produtivo nos
estabelecimentos.

Art. 42. O responsavel pelo estabelecimento deve implantar procedimentos para garantir que 0s
funcionarios que trabalhem ou circulem em area de manipulacdo ndo sejam portadores de
doencas infectocontagiosas ou que possam ser veiculadas pelos alimentos.

81° Deve ser apresentada a comprovagdo medica atualizada, sempre que solicitada, de que os
funcionarios nao apresentam doengas que os incompatibilizem com a producéo de alimentos.

82° No caso de constatagdo ou suspeita de que o manipulador apresente alguma enfermidade ou
problema de saude que possa comprometer a inocuidade dos produtos, ele devera ser afastado de
suas atividades.

CAPITULO IV
DAS OBRIGAGOES DO ESTABELECIMENTO

Art. 43. Os responsaveis pelo estabelecimento ficam obrigados a:

| — atender ao disposto neste decreto e normas complementares, além de outras exigéncias
estabelecidas pelo SIM-Itajati;

Il - fornecer os dados estatisticos de interesse do SIM-Itajai, alimentado o sistema informatizado
até o décimo dia util de cada més subsequente ao transcorrido;

I11 - manter atualizados os dados cadastrais de interesse do SIM-Itajai;

IV — comunicar o SIM-Itajai com antecedéncia minima de setenta e duas horas, a realizacdo de
atividades de abate e outros trabalhos que necessitem acompanhamento, a paraliza¢éo ou reinicio,
parcial ou total, das atividades industriais e troca ou instalacdo de equipamentos;

V — fornecer material e arcar com as analises fiscais necessarias;

VI - recolher os produtos elaborados e eventualmente expedidos quando for constatado desvio no
controle de processo ou outra inconformidade que possa incorrer em risco a seguranca alimentar;
VIl — dispor de controle de temperaturas das matérias-primas e produtos, do ambiente e do
processo tecnoldgico empregado, no que for aplicavel,

VIl — manter registros diarios auditaveis da recep¢do de animais, matérias primas e insumos,
especificando: procedéncia, quantidade e qualidade, controles do processo de fabricacdo,
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produtos fabricados, estoque, expedicdo e destino dos mesmos, que devem estar sempre
disponiveis para consulta pelo SIM-Itajai;

IX — garantir o acesso de representantes do SIM-Itajai a todas as instala¢cdes do estabelecimento;
X — manter equipe regularmente treinada e habilitada para execugdo das atividades do
estabelecimento; e

Xl — realizar os tratamentos de aproveitamento condicional ou a inutilizacdo de produtos de
origem animal em observancia aos critérios de destinacdo estabelecidos neste decreto e em outras
normas complementares.

Art. 44, Os estabelecimentos devem dispor de programas de autocontrole desenvolvidos,
implantados, mantidos, monitorados e verificados pelos mesmos, contendo registros
sistematizados e auditaveis que comprovem o atendimento aos requisitos higiénico-sanitarios e
tecnoldgicos estabelecidos neste Decreto e em outras normas vigentes, com vistas a assegurar a
inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos.

81° Os programas de autocontrole devem incluir, no minimo, as Boas Préaticas de Fabricagdo
(BPF) e Procedimento Padrédo de Higiene Operacional (PPHO).

82° O SIM-Itajai podera exigir autocontroles de acordo com as necessidades demonstradas nas
inspecdes in loco.

Art. 45. Os estabelecimentos devem apresentar toda documentacdo solicitada pelo SIM-Itajali,
seja de natureza fiscal ou registros de controle de analise, recepcao, estoque, producao, expedicéo
Ou quaisquer outros necessarios as atividades de fiscalizacéo.

Art. 46. Os estabelecimentos devem possuir responsavel técnico na direcdo técnica dos trabalhos
de natureza higiénico-sanitaria e tecnoldgica, comprovado mediante expedi¢do de Anotacdo de
Responsabilidade Técnica (ART) especifica para a atividade.

_ TITULO 1 )
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA

Art. 47. E da competéncia privativa do médico veterinario, conforme dispde o art. 5° da Lei
Federal n. 5.517, de 1968, o exercicio das seguintes atividades e fungdes, a cargo da Unido,
Estados, Municipios, dos Territorios Federais, entidades autarquicas, paraestatais e de economia
mista e particular:

| —a direcdo técnica sanitaria dos estabelecimentos industriais de produtos de origem animal; e

Il — ainspecdo e a fiscalizacdo, sob o ponto de vista higiénico-sanitario e tecnoldgico de todos os
produtos de origem animal, nos locais de producdo, manipulacdo, armazenagem e
comercializacdo.

Art. 48. O SIM-Itajai adotara esta e outras normas complementares nos procedimentos de
inspecéo e fiscalizagcdo de produtos de origem animal com objetivo de avaliar a inocuidade, a
identidade, a qualidade e integridade dos produtos e processos produtivos.
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Pardgrafo Unico. As atividades de inspecdo contemplardo coleta oficial minima anual para
analises fisico quimicas, microbioldgicas e demais que se fizerem necessarias para avaliacdo da
conformidade de matérias-primas e produtos de origem animal.

Art. 49. O SIM-Iltajai, durante a fiscalizacdo no estabelecimento, pode realizar as analises
previstas neste Decreto, no RTIQ, em normas complementares ou em legislacdo especifica, nos
programas de autocontrole e outras que se fizerem necessarias ou determinar as suas realizacbes
pela empresa.

Art. 50. Nos estabelecimentos sob inspecdo municipal, € permitido o abate de bovinos, bufalos,
suideos, equideos, ovinos, caprinos, aves domésticas e lagomorfos, e de animais exdticos,
animais silvestres e pescado, de acordo com classificagcdo contida no titulo de registro.

_ CAPITULO |
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE CARNES E DERIVADOS

Secéo |
Da inspecéo ante morte

Art. 51. E obrigatoria a realizacdo, pelo servico de inspecéo oficial, do exame ante mortem dos
animais destinados ao abate.

Paragrafo Unico. Dentre as espécies de abate de pescado, somente os répteis e anfibios devem ser
submetidos a inspecdo ante mortem.

Art. 52. O recebimento de animais para abate, em qualquer dependéncia do estabelecimento,
deve ocorrer com prévio conhecimento da inspecdo municipal.

Art. 53. A inspecdo tem inicio com a verificacdo dos documentos de transito, das condigcdes
sanitarias do lote e programacdo de abate, onde devem constar: dados referentes a rastreabilidade,
namero de animais ingressos no estabelecimento, procedéncia, espécie, sexo, idade, meio de
transporte, hora de chegada e demais exigéncias previstas em legislacdo especifica.

Art. 54. Os animais devem ser desembarcados e alojados em instalacGes apropriadas e
exclusivas, respeitadas as particularidades de cada espécie, onde aguardarao avaliacdo pelo SIM-
Itajai, que julgara as condicdes fisicas e sanitarias de cada lote, registrando em documento oficial.
Paragrafo dnico. Os animais que chegarem em veiculos transportadores lacrados por
determinacdes sanitarias s6 podem ser desembarcados na presenca do SIM-Itajai.

Art. 55. Qualquer caso suspeito implica o exame clinico dos animais envolvidos, procedendo-se,
quando necessario, ao isolamento de todo o lote e aplicando-se a¢Ges de sanidade animal.

Parégrafo unico. Quando houver suspeita de doencas de notificacdo obrigatoria, o servigo oficial
de sanidade animal deve ser imediatamente informado, os animais devem ser isolados e todas as

RUA ALBERTO WERNER, 100 — VILA OPERARIA - ITA]Ai/ SC — CEP 88.304.053
FONE (47) 3341-6000 - FAX 3341-6019



MUNICIPIO DE ITAJATf
PROCURADORIA-GERAL
PROCURADORIA LEGISLATIVA

medidas epidemioldgicas e sanitarias preconizadas pelo servi¢o oficial de sanidade animal devem
ser adotadas.

Art. 56. Nos casos em que, no ato da inspecdo ante mortem, 0s animais sejam suspeitos de
zoonoses, enfermidades infectocontagiosas ou tenham apresentado reacdo inconclusiva ou
positiva em testes diagnosticos para essas enfermidades, o abate deve ser realizado em separado
dos demais animais, adotando-se as medidas profilaticas cabiveis.

Art. 57. O estabelecimento deve adotar medidas para evitar maus tratos aos animais, aplicando
acOes que visem a protecdo e bem-estar animal, desde o embarque na propriedade de origem.

Art. 58. As carcacas de animais que tenham morte acidental nas dependéncias do
estabelecimento, desde que imediatamente sangrados, podem ser destinadas ao aproveitamento
condicional apds exame post mortem a critério do SIM-Itajai.

Art. 59. A destinacdo dos animais que ndo estejam aptos ao abate ou que necessitem de
condicdes especiais de abate, quando identificados durante o exame ante mortem, deve seguir o
disposto no Regulamento de Inspecdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal do
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (RIISPOA), considerando as
particularidades de cada espécie.

Secéo Il
Do Abate dos Animais

Art. 60. Nenhum animal pode ser abatido sem a prévia autorizacdo do SIM-Itajai.

Art. 61. E proibido o abate de animais que ndo tenham permanecido em descanso, jejum e dieta
hidrica, respeitadas as particularidades de cada espécie.

Art. 62. Os animais que chegam ao estabelecimento em condicdes precarias de saude,
impossibilitados ou ndo de atingirem a dependéncia de abate por seus préprios meios, e 0s que
foram excluidos do abate normal apds exame ante mortem, devem ser submetidos ao abate de
emergéncia.

Paragrafo unico. As situacBes de gque tratam o caput deste artigo compreendem animais doentes,
com sinais de doencas infectocontagiosas de notificacdo imediata, agonizantes, contundidos, com
fraturas, hemorragia, hipotermia ou hipertermia, impossibilitados de locomocdo, com sinais
clinicos neuroldgicos e outras condicGes observadas pelo médico veterinario que justifique o
abate de emergéncia.

Art. 63. Sdo considerados impréprios para consumo humano 0s animais que, abatidos de
emergéncia, se enquadrem nos casos de condenacdo previstos no Regulamento de Inspecdo
Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal do Ministério da Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento (RIISPOA) ou em normas complementares.
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Art. 64. As carcacas de animais abatidos de emergéncia que ndo foram condenadas podem ser
destinadas ao aproveitamento condicional ou, ndo havendo qualquer comprometimento sanitario,
serdo liberadas, conforme previsto no Regulamento de Inspe¢do Industrial e Sanitaria de Produtos
de Origem Animal do Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento (RIISPOA).

Art. 65. S6 é permitido o abate de animais por método humanitario e utilizando-se de prévia
insensibilizacdo, baseada em principios cientificos, seguida de imediata sangria, respeitando 0s
métodos aplicados a cada espécie animal.

Paréagrafo Gnico. E facultado o abate de animais sem insensibilizagdo de acordo com preceitos
religiosos, desde que, comprovadamente, seus produtos sejam destinados ao consumo por
comunidade religiosa que os requeira.

Art. 66. A inspecdo post mortem consiste no exame da carcaga ou partes, cavidades, 6rgéos,
visceras, tecidos e linfonodos realizado por visualizagdo, palpagédo, olfacdo e incisdo, quando
necessario, e demais procedimentos definidos em atos complementares especificos para cada
espécie animal.

Paragrafo unico. Nos procedimentos de inspecdo post mortem, o médico veterinario oficial pode
ser assistido por auxiliares de inspecdo efetivos ou contratados pela propria empresa,
devidamente capacitados.

Art. 67. Nos casos em que, no ato da inspecdo post mortem, se evidencie a ocorréncia de doencas
de notificacdo obrigatoria, a atividade de abate deve ser interditada, o lote do produto deve ser
isolado e o servico oficial de sanidade animal deve ser imediatamente informado, assim como
todas as medidas epidemioldgicas e sanitarias preconizadas pelo servico oficial de sanidade
animal devem ser adotadas.

Art. 68. Na inspecdo do pescado, além do disposto neste regulamento, deve-se observar ainda o
seguinte:

81° O pescado proveniente da fonte produtora ndo pode ser destinado a venda direta ao
consumidor sem que haja preévia fiscalizacdo, sob o ponto de vista industrial e sanitario.

§2° E vedada a recepgdo e 0 processamento do pescado capturado ou colhido sem atencdo ao
disposto nas legislacbes ambientais e pesqueiras.

§3° E obrigatoria a lavagem prévia do pescado utilizado como matéria-prima para consumo
humano direto ou para a industrializacdo de forma a promover a limpeza, a remocao de sujidades
e reducao na microbiota superficial.

84° Os controles oficiais do pescado e dos seus produtos, no que for aplicavel, abrangem:

| —analises sensorialis;

Il —indicadores de frescor;

I11 — controle de histamina nas espécies formadoras;

IV — controle de parasitas.

85° Na avaliacdo dos atributos de frescor do pescado, respeitadas as particularidades de cada
espécie, devem ser verificadas as seguintes caracteristicas sensoriais para:

| — peixes:

a) odor natural, préprio e suave;
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b) superficie do corpo limpa, com relativo brilho metélico e reflexos multicores, proprios da
espécie, sem qualquer pigmentacdo estranha;

c) olhos claros, vivos, brilhantes, transparentes, proeminentes, ocupando toda a cavidade
orbitaria;

d) branquias ou guelras réseas ou vermelhas, imidas e brilhantes;

e) abddomen com forma normal, firme, ndo deixando impresséo duradoura a pressao dos dedos;

f) escamas brilhantes, bem aderentes a pele, e nadadeiras apresentando certa resisténcia aos
movimentos provocados;

g) carne firme, consisténcia elastica, da cor propria da espécie;

h) visceras integras, perfeitamente diferenciadas, com peritdnio aderente a parede da cavidade
celomatica; e

i) anus fechado.

Il — crustaceos:

a) aspecto geral brilhante e imido;

b) odor proprio e suave;

C) corpo em curvatura natural, rigido, articulos firmes e resistentes;

d) carapaca bem aderente ao corpo;

e) coloracéo propria da especie, sem qualquer pigmentacdo estranha;

f) olhos vivos, proeminentes; e

g) lagostas, siris e caranguejos, estarem vivos e vigorosos.

[11 — moluscos:

a) bivalves:

1. estarem vivos, com valvas fechadas e com retencao de agua incolor e limpida nas conchas;

2. odor préprio e suave; e

3. carne Umida, bem aderente a concha, de aspecto esponjoso, da cor caracteristica de cada
espécie.

b) cefalopodes:

1. pele lisa e Gmida;

2. olhos vivos, proeminentes nas orbitas;

3. carne firme e elastica;

4. auséncia de qualquer pigmentacao estranha a espécie; e

5. odor préprio.

C) gastrépodes:

1. carne Umida, aderida a concha, de cor caracteristica de cada espécie;

2. odor préprio e suave; e

3. estarem Vivos e vigorosos.

IV — anfibios:

a) carne de ra:

1. odor suave e caracteristico da espécie;

2. cor rosa palida na carne, branca e brilhante nas proximidades das articulacoes;

3. auséncia de lesBes e elementos estranhos; e

4. textura firme, elastica e tenra.

V — répteis:

a) carne de jacaré:
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1. odor caracteristico da espécie;

2. cor branca rosada;

3. auséncia de lesdes e elementos estranhos; e

4. textura macia com fibras musculares dispostas uniformemente.
b) carne de queldnios:

1. odor préprio e suave;

2. cor caracteristica da espécie, livre de manchas escuras; e

3. textura firme, elastica e tenra.

Art. 69. Durante os procedimentos de inspecdo ante mortem, abate e inspecdo post mortem, o
julgamento dos casos ndo previstos neste Decreto devem seguir o disposto no Regulamento de
Inspecdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal (RIISPOA) do Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento ou normas complementares.

_ CAPITULO Il
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE OVOS E DERIVADOS

Art. 70. Entende-se por ovos, sem outra especificacdo, 0s ovos de galinha em casca.

Art. 71. Entende-se por derivados de ovos aqueles obtidos a partir do ovo, dos seus diferentes
componentes e suas misturas, apos eliminacdo da casca e das membranas, e que se destinem ao
consumo humano, ainda que parcialmente completados com outros géneros alimenticios ou
aditivos.

Art. 72. A inspecdo de ovos e derivados € aplicavel aos ovos de galinha e, no que couber, as
demais espécies produtoras de ovos, respeitadas suas particularidades.

Art. 73. Entende-se por ovos frescos os que ndo forem conservados por qualquer processo.

Art. 74. Os ovos recebidos na unidade de beneficiamento de ovos e seus derivados devem ser
provenientes de estabelecimentos ou de granjas avicolas registrados ou ndo, de acordo com o
estabelecido pelo servico oficial de saude animal.

Art. 75. Os estabelecimentos de ovos e derivados devem executar 0s seguintes procedimentos:

| - apreciagdo geral do estado de limpeza ¢ integridade da casca;

Il - ovoscopia;

I11 - classificacdo dos ovos; e

IV - verificacdo das condicdes de higiene e integridade da embalagem.

Paragrafo unico. Para producdo de ovos de codorna sdo dispensadas as etapas de ovoscopia e
classificagéo por peso.

Art. 76. Os ovos destinados ao consumo humano devem ser classificados como ovos de
categorias “A” e “B”, de acordo com as suas caracteristicas qualitativas.
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Art. 77. Ovos da categoria “A” devem apresentar as seguintes caracteristicas qualitativas:

| - casca e cuticula de forma normal, lisas, limpas, intactas;

Il - camara de ar com altura ndo superior a 6 mm (seis milimetros) e imovel;

1l - gema visivel a ovoscopia, somente sob a forma de sombra, com contorno aparente,
movendo-se ligeiramente em caso de rotagdo do ovo, mas regressando a posi¢do central,

IV - clara limpida e translucida, consistente, sem manchas ou turva¢do e com as calazas intactas;
e

V- cicatricula com desenvolvimento imperceptivel.

Art. 78. Ovos da categoria “B” devem apresentar as seguintes caracteristicas:

| - serem considerados indcuos, sem que se enquadrem na categoria “A”;

Il - apresentarem manchas sanguineas pequenas € pouco numerosas na clara e na gema; ou

I11 - serem provenientes de estabelecimentos avicolas de reproducdo que ndao foram submetidos
ao processo de incubacéo.

Paragrafo Unico. Os ovos da categoria “B” serdo destinados exclusivamente a industrializacao.

Art. 79. Os ovos limpos trincados ou quebrados que apresentem a membrana testacea intacta
devem ser destinados a industrializacdo tao rapidamente quanto possivel.

Art. 80. E proibida a utilizacdo e a lavagem de ovos sujos trincados para a fabricacdo de
derivados de ovos.

Art. 81. Os ovos destinados a producdo de seus derivados devem ser previamente lavados antes
de serem processados.

§1° E proibida a lavagem por imers&o dos ovos.

82° Os ovos de galinha e de codorna destinados a fabricagéo de produtos imersos em salmoura ou
outros liquidos de cobertura podem ser lavados por imersdo, desde que submetidos
imediatamente ao cozimento.

§3° E proibida a utilizacio de substancias descontaminantes na &gua utilizada para lavagem de
ovos, com excec¢do do cloro que podera ser utilizado em niveis ndo superiores a 50 ppm.

Art. 82. Os ovos devem ser armazenados e transportados em condicBes que minimizem as
variacOes de temperatura.

Art. 83. E proibido o acondicionamento em uma mesma embalagem quando se tratar de:
| - ovos frescos e ovos submetidos a processos de conservacao; e
Il - ovos de espécies diferentes.

) CAPITULO Il
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DO LEITE E DERIVADOS
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Art. 84. Entende-se por leite, sem outra especificacdo, o produto natural, fresco, integral, oriundo
da ordenha completa e ininterrupta, em condicdes de higiene, de vacas sadias, bem alimentadas e
descansadas.

81° O leite de outros animais deve denominar-se segundo a espécie de que proceda.

82° Permite-se a mistura de leite de espécies animais diferentes, desde que conste na
denominacdo de venda do produto e seja informada na rotulagem a porcentagem do leite de cada
espécie.

Art. 85. A inspecdo de leite e derivados abrange:

| - 0 estado sanitario do rebanho, o processo de ordenha, 0 acondicionamento, a conservagao € o
transporte do leite;

Il - as matérias-primas, o0 processamento, o produto, a estocagem e a expedi¢éo; e

I11 - as instalacGes laboratoriais, 0s equipamentos, 0s controles e analises laboratoriais.

Art. 86. E proibido o desnate parcial ou total do leite nas propriedades rurais.

Art. 87. E proibido o envio a qualquer estabelecimento industrial do leite de fémeas que,
independentemente da espeécie:

| - pertenca a propriedade que esteja sob interdicao;

Il - ndo se apresentem clinicamente sadias e em bom estado nutricional;

I11- apresentem diagndstico clinico ou resultado de provas diagndsticas que indiquem a presenca
de doencas que possam ser veiculadas pelo leite;

IV - que estejam sendo submetidos a tratamento com produtos de uso veterinario durante o
periodo de caréncia recomendado pelo fabricante; ou

V - que receberam alimentos ou produtos de uso veterinario que possam prejudicar a qualidade
do produto;

VI — que estejam no Gltimo més de gestacéo ou na fase colostral,

Paragrafo Unico. Entende-se por colostro o produto da ordenha obtido ap6s o parto e enquanto
estiverem presentes os elementos que o caracterizam.

Art. 88. O estabelecimento industrial é responsavel por estabelecer métodos de controle na
recepcdo e selecdo do leite destinado ao beneficiamento ou a industrializacdo, de forma que o
leite atenda as especificacdes minimas previstas em lei.

Art. 89. O estabelecimento € responsavel por garantir a identidade, a qualidade e a
rastreabilidade do leite cru, desde a sua captacdo na propriedade rural até a recepcdo no
estabelecimento, incluido o seu transporte. Para isso, deve possuir laboratorio convenientemente
equipado para realizacdo das analises microbioldgicas e fisico-quimicas necessarias para o
controle da matéria-prima e processo de fabricacéo.

8 1° N&o é obrigatoria a instalacdo de laboratorio nas fabricas de laticinios ou queijarias que
processam exclusivamente leite oriundo da propriedade rural onde estdo localizadas, desde que as
analises de matéria prima e de produto sejam realizadas em laboratdrios externos.
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§ 2° A dispensa de laboratorio previsto no pardgrafo anterior ndo desobriga a realizacdo no
estabelecimento das andlises de fosfatase alcalina e peroxidase para controle do processo de
pasteurizacdo do leite para industrializacao.

§ 3° Os estabelecimentos que ndo produzem leite para consumo direto ficam dispensados de
instalar laboratério para realizacdo das analises microbioldgicas, desde que as analises de
matéria-prima e de produto sejam realizadas em laborat6rios externos.

Art. 90. O processamento do leite apos a selecdo e a recepcao em qualquer estabelecimento
compreende:

| - pré-beneficiamento, que engloba as etapas de filtracdo sob presséo, clarificacdo, bactofugacéo,
microfiltracdo, padronizacéo do teor de gordura, termizacdo (préaquecimento), homogeneizacao e
refrigeracao; e

Il - beneficiamento, que inclui os tratamentos térmicos de pasteurizacdo, ultra-alta temperatura
(UAT ou UHT) ou esterilizacao e envase.

Paragrafo unico. E proibido o emprego de substancias quimicas na conservacio do leite.

Art. 91. Para realizar o pré-beneficiamento de leite cru refrigerado, sdo necessarios os seguintes
equipamentos:

| - filtro de linha sob presséo ou clarificadora;

Il - resfriador a placas;

I11 - bomba sanitaria; e

IV - tanque de estocagem.

8§ 1° Ficam dispensados de possuir resfriador a placas e tanque de estocagem os estabelecimentos
que:

| - realizam o beneficiamento ou processamento imediatamente apds a recepcdo do leite, sendo
proibida a estocagem de leite cru;

Il - recebem exclusivamente leite previamente refrigerado nas propriedades rurais fornecedoras,
permitindo-se a recepcdo e estocagem de leite em tanques de expansdo; e

I11 - industrializem apenas leite da propriedade rural onde esté instalado o estabelecimento, sendo
permitida a refrigeracdo em tanque de expanséo.

Paragrafo Unico. Para o pré-beneficiamento de leite recebido em latdo, o estabelecimento deve
possuir ainda cuba para recepcao.

Art. 92. Para os fins deste Decreto, entende-se por filtracdo a retirada das impurezas do leite por
processo mecanico, mediante passagem sob pressao por material filtrante apropriado.

Paragrafo Unico. Todo leite destinado ao processamento industrial deve ser submetido a filtracdo
antes de qualquer operacéo de pré-beneficiamento ou beneficiamento.

Art. 93. Para os fins deste Decreto, entende-se por clarificacdo a retirada das impurezas do leite
por processo mecanico, mediante centrifugacdo ou outro processo tecnoldgico equivalente,
aprovado pelo Servico de Inspe¢édo Municipal.
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Art. 94. Para os fins deste Decreto, entende-se por termizacdo ou pré-aquecimento a aplicacdo de
calor ao leite em aparelhagem propria com a finalidade de reduzir sua carga microbiana, sem
alteracdo das caracteristicas do leite cru.

Paragrafo Unico. O leite termizado deve ser refrigerado imediatamente apds o aquecimento e deve
manter o perfil enzimético do leite cru.

Art. 95. Para realizar o beneficiamento de leite para consumo direto, sdo necessarios os seguintes
equipamentos:

| - filtro de linha sob presséo ou clarificadora;

I1-pasteurizador a placas, no caso de pasteurizacao rapida;

I11 - tanque de dupla camisa e resfriador a placas, no caso de pasteurizagdo lenta; e

IV - envasadora.

81° O leite destinado a pasteurizacdo para consumo direto deve passar previamente por
clarificadora ou sistema de filtros de linha que apresente efeito equivalente ao da clarificadora.
82° O tanque de dupla camisa deve dispor de sistema uniforme de aquecimento e resfriamento,
controle automatico de temperatura, termorregistradores e termémetros.

Art. 96. Para os fins deste Decreto, entende-se por pasteurizacdo o tratamento térmico aplicado
ao leite com objetivo de evitar perigos a saude publica decorrentes de microorganismos
patogénicos eventualmente presentes, e que promove minimas modificacbes quimicas, fisicas,
sensoriais e nutricionais.

81° Permitem-se 0s seguintes processos de pasteurizagdo do leite:

| - Pasteurizacdo rapida, que consiste no aquecimento do leite de 72°C a 75°C (setenta e dois
graus centigrados a setenta e cinco graus centigrados) por 15 (quinze) a 20 (vinte) segundos, em
aparelhagem prépria, provida de dispositivos de controle automatico de temperatura,
termorregistradores, termdmetros e valvula para o desvio de fluxo do leite.

Il - Pasteurizacdo lenta, que consiste no aquecimento indireto do leite de 63°C a 65°C (sessenta e
trés graus centigrados a sessenta e cinco graus centigrados) por 30 (trinta) minutos, mantendo-se
o leite sob agitacdo mecénica, lenta, em aparelhagem propria.

82° O leite pasteurizado destinado ao consumo direto deve ser refrigerado imediatamente apos a
pasteurizacdo e mantido entre 2°C a 4°C (dois graus centigrados a quatro graus centigrados)
durante todo o periodo de estocagem.

§3° E permitido o armazenamento do leite pasteurizado em tanques isotérmicos providos de
agitadores automaticos, a temperatura de 2°C a 4°C (dois graus centigrados a quatro graus
centigrados).

84° O leite pasteurizado para consumo direto deve ser envasado em sistema automatico ou
semiautomatico em circuito fechado, com embalagem adequada para as condicdes previstas de
armazenamento e que garanta a inviolabilidade e protecdo apropriada contra contaminacéo.

§5° E proibida a pasteurizacio de leite pré-envasado.

§6° E proibida a repasteurizacio do leite para consumo direto.

Art. 97. ApoOs a pasteurizacdo, seja para consumo direto ou para elaboracdo de produtos lacteos,
devem ser realizadas as provas de fosfatase alcalina e peroxidase do leite, que deverdo apresentar
resultados negativo para a primeira e positivo para a segunda.
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Art. 98. Entende-se por processo de ultra-alta temperatura - UAT ou UHT o tratamento térmico
aplicado ao leite a uma temperatura entre 130°C (cento e trinta graus Celsius) e 150°C (cento e
cinquenta graus Celsius), pelo periodo de dois a quatro segundos, mediante processo de fluxo
continuo, imediatamente resfriado a temperatura inferior a 32°C (trinta e dois graus Celsius) e
envasado sob condicOes assépticas em embalagens esterilizadas e hermeticamente fechadas.

§1° Podem ser aceitos pelo SIM-Itajai outros bindmios de tempo e temperatura, desde que
comprovada a equivaléncia ao processo estabelecido no caput.

§2° E proibido o reprocessamento do leite UAT para consumo humano direto.

Art. 99. Para os fins deste Decreto, entende-se por processo de esterilizacdo o tratamento
térmico aplicado ao leite a uma temperatura entre 110° C (cento e dez graus Celsius) e 130° C
(cento e trinta graus Celsius) pelo prazo de vinte a quarenta minutos, em equipamentos proprios.
Paragrafo Unico. Podem ser aceitos pelo SIM-Itajai outros bindbmios de tempo e temperatura,
desde que comprovada a equivaléncia ao processo.

Art. 100. Para fabricacdo de queijos sdo necessarios 0s seguintes equipamentos:

| - tanque de fabricacdo de camisa dupla; ou

Il - tanque de camisa simples associado a equipamento de pasteurizacdo ou tratamento termico
equivalente.

81° O tratamento térmico utilizado devera assegurar o resultado negativo para a prova de
fosfatase alcalina.

82° Quando utilizada a injecdo direta de vapor, deve ser utilizado filtro de vapor culinario.

83° Quando a legislagdo permitir a fabricacdo de queijo a partir de leite cru, fica dispensado o uso
de equipamentos de pasteurizagéo.

84° A pasteurizacdo lenta para a producdo de queijos ndo necessita ser realizada sob agitacéo
mecanica.

Art. 101. Na conservacdo do leite devem ser atendidos os seguintes limites maximos de
conservagao e temperatura:

| - conservacdo e expedicdo no posto de refrigeracéo: 4° C (quatro graus Celsius);

Il - conservacao na usina de beneficiamento ou fabrica de laticinios antes da pasteurizagao: 4°C
(quatro graus Celsius);

I11 - refrigeracdo apds a pasteurizacdo: 4° C (quatro graus Celsius);

IV - estocagem em camara frigorifica do leite pasteurizado: 4° C (quatro graus Celsius);

V - entrega ao consumo do leite pasteurizado: 7° C (sete graus Celsius);e

VI - estocagem e entrega ao consumo do leite submetido ao processo de ultra-alta temperatura -
UAT ou UHT e esterilizado: temperatura ambiente.

N CAPITULO IV
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE PRODUTOS DE ABELHA E
DERIVADOS
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Art. 102. Produtos de abelhas sdo aqueles elaborados pelas abelhas, delas extraidos ou extraidos
das colmeias, sem qualquer estimulo de alimentacdo artificial capaz de alterar sua composicao
original e, obtidos mediante processamento especifico, classificando-se em:

| - produtos de abelhas do género Apis, que sdo o mel, o pélen apicola, a geleia real, a propolis, a
cera de abelhas e a apitoxina; e

Il - produtos de abelhas sem ferrdo ou nativas, que sdo o mel de abelhas sem ferrdo, o pélen de
abelhas sem ferrdo e a prdpolis de abelhas sem ferréo.

Art. 103. Derivados de produtos de abelhas sdo aqueles elaborados com produtos de abelhas,
adicionados ou ndo de ingredientes.

Art. 104. A inspecdo de produtos de abelhas e derivados abrange a verificagdo da extracdo, do
acondicionamento, da conservacdo, do processamento, da armazenagem, da expedicdo e do
transporte.

Art. 105. A extracdo da matéria-prima por produtor rural deve ser realizada em local préprio que
possibilite os trabalhos de manipulacdo e acondicionamento da matéria-prima em condicGes de
higiene.

Art. 106. Para realizar a extracdo de mel, sdo necessarios 0s seguintes equipamentos:
| - mesa desoperculadora;

Il - centrifuga; e

[11 - baldes.

Art. 107. Para realizar o beneficiamento de mel, sdo necessarios 0s seguintes equipamentos:

| - baldes;

Il - filtro ou peneira com malhas nos limites de 40 (quarenta) a 80 (oitenta) mesh, ndo sendo
permitindo o uso de material filtrante de pano;

[11 - tanque de decantacdo; e

IV - torneira.

81° Quando o estabelecimento realizar mistura de méis de diferentes caracteristicas deve possuir
equipamentos ou utensilios para homogeneizacao.

82° Quando utilizada tubulacéo, esta deve ser de aco inoxidavel, a excecdo das tubulagdes
flexiveis de bomba de succéo as quais poderao ser de material plastico atoxico.

83° Quando for necesséria a descristalizacdo do mel, o estabelecimento deve possuir ainda estufa,
banho-maria ou equipamento de dupla-camisa.

84° Quando o estabelecimento realizar mistura de produtos para fabricacdo de compostos de
produtos das abelhas, deve possuir homogeneizador.

) TITULO IV
DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE
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Art. 108. Para os fins deste Decreto, ingrediente € qualquer substancia empregada na fabricacédo
ou na preparacdo de um produto, incluidos os aditivos alimentares, e que permaneca ao final do
processo, ainda que de forma modificada, conforme estabelecido em legislacdo especifica e
normas complementares.

Art. 109. A utilizagdo de aditivos ou coadjuvantes de tecnologia deve atender aos limites
estabelecidos pelos 6rgéos reguladores.

Art. 110. Entende-se por carnes, as massas musculares e demais tecidos que as acompanham,
procedentes das diferentes espécies animais julgadas aptas para o consumo humano pelo servigo
de inspecdo municipal.

Art. 111. Entende-se por carcaca as massas musculares e 0s 0ssos do animal abatido,
tecnicamente preparado, desprovido de cabeca, 6rgdos e visceras toracicas e abdominais,
respeitadas as particularidades de cada espécie, observado ainda:

| - nos bovinos, bufalos e equideos a carcaca ndo inclui pele, patas, rabo, glandula maméria,
testiculos e vergalho, exceto suas raizes;

Il - nos suideos a carcaga pode ou néo incluir pele, cabega ¢ pés;

I11 - nos ovinos e caprinos a carcaca ndo inclui pele, patas, glandula mamaria, testiculos e
vergalho, exceto suas raizes, mantido ou nao o rabo;

IV - nas aves a carcaca deve ser desprovida de penas, sendo facultativa a retirada de rins, pés,
pescoco, cabeca e 6rgaos reprodutores em aves que ndo atingiram a maturidade sexual;

V - nos lagomorfos a carcaga deve ser desprovida de pele, cabega e patas;

VI - nas ratitas a carcaca deve ser desprovida de pele e pés, sendo facultativa a retirada do
PESCOCO,;

VII - nas rés e nos jacarés as carcacas sao desprovidas de pele e patas; e

VIII - nos quelbnios as carcacas sao desprovidas de casco.

Paréagrafo Unico. E obrigatdria a remocéo da carne que fica ao redor da lesdo do local da sangria,
a qual é considerada imprépria para o consumo, respeitadas as particularidades de cada espécie.

Art. 112. Entende-se por mildos os 6rgdos e as partes de animais de abate julgados aptos para o
consumo humano pelo SIM-ITAJAI, conforme especificado abaixo:

| - nos ruminantes: encéfalo, lingua, coracao, figado, rins, ramen, reticulo, omaso, rabo ¢ mocoto;
Il - nos suideos: lingua, figado, coracdo, encéfalo, estdmago, rins, pés, orelhas, méscara e rabo;
III - nas aves: figado, cora¢do e moela sem o revestimento interno;

IV - no pescado: lingua, coracdo, moela, figado, ovas e bexiga natatdria, respeitadas as
particularidades de cada espécie;

V - nos lagomorfos: figado, coragdo e rins; e

VI - nos equideos: coracao, lingua, figado, rins e estbmago.

Art. 113. Entende-se por produtos de triparia as visceras abdominais utilizadas como envoltérios
naturais, tais como o0s intestinos e a bexiga, apds receberem o0s tratamentos tecnol6gicos
especificos.
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Art. 114. Entende-se por produtos carneos aqueles obtidos de carnes, de mildos e de partes
comestiveis das diferentes espécies animais, com as propriedades originais das matérias-primas
modificadas por meio de tratamento fisico, quimico ou biol6gico, ou ainda pela combinagdo
destes métodos em processos que podem envolver a adicdo de ingredientes, aditivos ou
coadjuvantes de tecnologia.

81° As carnes e 0s miudos utilizados na elaboracdo de produtos carneos devem estar livres de
gordura, aponeuoroses, linfonodos, glandulas, vesicula biliar, saco pericardico, papilas,
cartilagens, 0ssos, grandes vasos, coadgulos, tenddes e demais tecidos ndo considerados aptos ao
consumo humano.

82° Excetua-se da obrigacdo de remocgdo dos o0ssos de que trata o caput a carne utilizada na
elaboracdo dos produtos carneos em que a base 0ssea faca parte de sua caracterizagao.

§3° E proibido o uso de intestinos, tonsilas, glandulas salivares, glandulas mamarias, ovarios,
bacgo, testiculos, linfonodos, nddulos hemolinfaticos e outras glandulas como matéria-prima na
composicao de produtos carneos.

§4° E permitida a utilizagdo de sangue ou suas fragdes no preparo de produtos carneos, desde que
obtidos em condic¢des adequadas.

Art. 115. Entende-se por toucinho o paniculo adiposo adjacente a pele dos suinos cuja
designacdo é definida pelo processo tecnoldgico aplicado para sua conservacao.

Art. 116. Para os fins deste Decreto, unto fresco ou gordura suina em rama € a gordura cavitaria
dos suinos, tais como as porc¢des adiposas do mesentério visceral, do envoltério dos rins e de
outras visceras prensadas.

Art. 117. Entende-se por carne mecanicamente separada (CMS) o produto obtido da remogéo da
carne dos 0ss0s que a sustentam, apos a desossa de carcagas de aves, de bovinos, de suinos ou de
outras espécies autorizadas pelo SIM-Itajai utilizando meios mecénicos que provocam a perda ou
modificacdo da estrutura das fibras musculares.

Art. 118. Entende-se por carne temperada, seguida da especificacdo que couber, o produto carneo
obtido dos cortes ou de carnes das diferentes espécies animais, condimentado, com adi¢éo ou ndo
de ingredientes.

Art. 119. Para os fins deste Decreto, embutidos sdo 0s produtos carneos elaborados com carne ou
com 6&rgaos comestiveis, curados ou ndo, condimentados, cozidos ou ndo, defumados e
dessecados ou ndo, tendo como envoltorio a tripa, a bexiga, outra membrana animal ou envoltério
artificial previamente aprovado pelo 6rgao regulador da saude.

Art. 120. Entende-se por defumados os produtos carneos que, apds 0 processo de cura, Sao
submetidos a defumacdo, para lhes dar cheiro e sabor caracteristicos, além de um maior prazo de
vida comercial por desidratacao parcial.
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Art. 121. Para os fins deste Decreto, almbndega € o produto carneo obtido a partir de carne
moida de uma ou mais espécies animais, moldado na forma arredondada, com adi¢do ou nao de
ingredientes, e submetido a processo tecnoldgico especifico.

Art. 122. Para os fins deste Decreto, hamburguer é o produto carneo obtido de carne moida das
diferentes espécies animais, com adicdo ou ndo de ingredientes, moldado na forma de disco ou na
forma oval e submetido a processo tecnoldgico especifico.

Art. 123. Para os fins deste Decreto, linguica é o produto carneo obtido de carnes cominuidas das
diferentes espécies animais, condimentado, com adicdo ou ndo de ingredientes, embutido em
envoltorio natural ou artificial e submetido a processo tecnolégico especifico.

Art. 124. Para os fins deste Decreto, morcela é o produto carneo embutido elaborado
principalmente a partir do sangue, com adigéo de toucinho moido ou néo, condimentado e cozido.

Art. 125. Para os fins deste Decreto, mortadela € o produto carneo obtido da emulséo de carnes
de diferentes espécies animais, com adicdo ou ndo de toucinho, de pele, de miados e de partes
animais comestiveis, de ingredientes e de condimentos especificos, embutido em envoltério
natural ou artificial de calibre préprio em diferentes formas, e submetido a processo térmico
caracteristico.

Art. 126. Para os fins deste Decreto, salsicha é o produto carneo obtido da emulsdo de carne de
uma ou mais espécies de animais, com adicdo ou nao de gordura, de pele, de miudos e de partes
animais comestiveis, com adi¢cdo de ingredientes e de condimentos especificos, embutido em
envoltorio natural ou artificial de calibre proprio, e submetido a processo térmico caracteristico.

Art. 127. Para os fins deste Decreto, presunto é o produto carneo obtido exclusivamente do pernil
suino, curado, defumado ou ndo, desossado ou ndo, com adicdo ou nao de ingredientes, e
submetido a processo tecnoldgico adequado.

Parégrafo Unico. E facultada a elaboragio do produto com carnes do membro posterior de outras
espécies animais, mediante declaracdo em sua denominacgéo de venda.

Art. 128. Para os fins deste Decreto, apresuntado é o produto carneo obtido a partir de recortes ou
cortes das massas musculares dos membros anteriores ou posteriores de suinos, transformados em
massa, condimentado, com adi¢do de ingredientes e submetido a processo térmico especifico.

Art. 129. Para os fins deste Decreto, fiambre é o produto carneo obtido de carne de uma ou mais
espécies animais, com adicdo ou ndo de middos e partes animais comestiveis, transformados em
massa, condimentado, com adi¢do de ingredientes e submetido a processo térmico especifico.

Art. 130. Para os fins deste Decreto, salame € o produto carneo obtido de carne suina e de
toucinho, com adi¢do ou ndo de carne bovina ou de outros ingredientes, condimentado, embutido
em envoltérios naturais ou artificiais, curado, fermentado, maturado, defumado ou ndo, e
dessecado.
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Art. 131. Para os fins deste Decreto, copa € o produto carneo obtido do corte integro da carcaca
suina denominado de nuca ou sobrepaleta, condimentado, curado, com adicdo ou ndo de
ingredientes, maturado, dessecado, defumado ou né&o.

Art. 132. Para os fins deste Decreto, lombo é o produto carneo obtido do corte da regido lombar
dos suideos, dos ovinos ou caprinos, condimentado, com adi¢do de ingredientes, salgado ou ndo,
curado ou néo, e defumado ou néo.

Art. 133. Para os fins deste Decreto, bacon é o produto carneo obtido do corte da parede téraco-
abdominal de suinos, que vai do esterno ao pubis, com ou sem costela, com ou sem pele, com
adicdo de ingredientes, curado e defumado.

Art. 134. Para os fins deste Decreto, charque € o produto carneo obtido de carne bovina, com
adicao de sal e submetido a processo de dessecacao.

Paragrafo Gnico. E facultada a utilizacdo de carnes de outras espécies animais na elaboragio do
charque, mediante declaracdo em sua denominacao de venda.

Art. 135. Para os fins deste Decreto, carne bovina salgada curada dessecada ou jerked beef € o
produto carneo obtido de carne bovina, com adicdo de sal e de agentes de cura, submetido a
processo de dessecacao.

Art. 136. Para os fins deste Decreto, banha é o produto obtido pela fusdo de tecidos adiposos
frescos de suideos, com adi¢éo ou ndo de aditivos e de coadjuvantes de tecnologia.

Art. 137. Os produtos carneos de caracteristicas ou natureza idénticas, fabricados com diferentes
composicBes, podem ser classificados e diferenciados por sua qualidade em seus respectivos
RTIQs, com base em um ou mais dos seguintes critérios:

| - teores de proteina total, de proteina carnea, de umidade e de gordura no produto acabado;

Il - quantidade e qualidade da matéria-prima carnea utilizada;

11 - adicdo ou ndo de miudos ou de partes comestiveis de diferentes espécies animais e
respectivas quantidades;

IV - utilizacdo ou ndo de proteinas ndo carneas ou de produtos vegetais e respectivas quantidades;
e

V - outros parametros previstos em normas complementares.

Art. 138. E permitida a adicdo, nos limites fixados, de 4gua ou de gelo aos produtos carneos com
0 objetivo de facilitar a trituracdo e a homogeneizacdo da massa, ou para outras finalidades
tecnoldgicas, quando prevista neste Decreto e em normas complementares, ou mediante
aprovacdo do SIM-ITAJAI.

Art. 139. E permitida a adicdo, nos limites fixados, de amido ou de fécula, de ingredientes
vegetais e de proteinas ndo carneas aos produtos carneos guando prevista neste Decreto e em
normas complementares, ou mediante aprovacgao do SIM-ITAJAI.
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Art. 140. Para os fins deste Decreto, produto ndo comestivel é todo aquele resultante da
manipulacdo e do processamento de matéria-prima, de produtos e de residuos de animais
empregados na preparacao de géneros ndo destinados ao consumo humano.

Art. 141. Para os fins deste Decreto, produto gorduroso ndo comestivel é todo aquele obtido pela
fusdo de carcacas, de partes da carcacga, de 0ssos, de 6rgdos e de visceras ndo empregados no
consumo humano e o que for destinado a esse fim pelo SIM.

Art. 142, Entende-se por produtos comestiveis de pescado aqueles elaborados a partir de pescado
inteiro ou de parte dele, aptos para o consumo humano.

81° Para que o produto seja considerado um produto de pescado, deve possuir mais de cinquenta
por cento de pescado, respeitadas as particularidades definidas no regulamento técnico especifico.
82° Quando a quantidade de pescado for inferior a cinquenta por cento, o produto sera
considerado um produto a base de pescado, respeitado as particularidades definidas nos
regulamentos técnicos especificos do 6rgédo da saude.

Art. 143. Entende-se por pescado fresco aquele que ndo foi submetido a qualquer processo de
conservacdo, a ndo ser pela acdo do gelo ou por meio de métodos de conservacdo de efeito
similar, mantido em temperaturas proximas a do gelo fundente, com excecdo daqueles
comercializados vivos.

Art. 144. Entende-se por pescado resfriado aquele embalado e mantido em temperatura de
refrigeracao.

Art. 145. Entende-se por pescado congelado aquele submetido a processos de congelamento
rapido, de forma que o produto ultrapasse rapidamente os limites de temperatura de cristalizacao
maxima.

81° O processo de congelamento répido somente pode ser considerado concluido quando o
produto atingir a temperatura de -18°C (dezoito graus Celsius negativos).

§2° E permitida a utilizagdo de congelador salmourador quando o pescado for destinado como
matéria-prima para a elaboracdo de conservas, desde que seja atendido o conceito de
congelamento répido e atinja temperatura ndo superior a -9°C (nove graus Celsius negativos),
devendo ter como limite maximo esta temperatura durante o seu transporte e armazenagem.

Art. 146. E proibido o transporte de pescado congelado a granel, com excecdo das espécies de
grande tamanho.

Art. 147. Entende-se por pescado descongelado aquele que foi inicialmente congelado e
submetido a um processo especifico previamente autorizado pelo SIM-ITAJAI de elevacdo de
temperatura acima do ponto de congelamento e mantido em temperaturas proximas a do gelo
fundente.
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Art. 148. Entende-se por carne mecanicamente separada de pescado o produto congelado obtido
de pescado, envolvendo o descabecamento, a evisceragdo, a limpeza destes e a separagédo
mecanica da carne das demais estruturas inerentes a espécie, como espinhas, 0ssos e pele.

Art. 149. Entende-se por surimi 0 produto congelado obtido a partir de carne mecanicamente
separada de peixe, submetida a lavagens sucessivas, drenagem e refino, com adicdo de aditivos.

Art. 150. Entende-se por pescado empanado o produto congelado, elaborado a partir de pescado
com adigcdo ou ndo de ingredientes, moldado ou néo, e revestido de cobertura que o caracterize,
submetido ou ndo a tratamento térmico.

Art. 151. Entende-se por pescado em conserva aquele elaborado com pescado, com adicdo de
ingredientes, envasado em recipientes hermeticamente fechados e submetido a esterilizacéo
comercial.

Art. 152. Entende-se por pescado em semiconserva aquele obtido pelo tratamento especifico do
pescado por meio do sal, com adicdo ou ndo de ingredientes, envasado em recipientes
hermeticamente fechados, ndo esterilizados pelo calor, conservado ou ndo sob refrigeracao.

Art. 153. Entende-se por paté ou pasta de pescado, seguido das especificacbes que couberem, o
produto industrializado obtido a partir do pescado transformado em pasta, com adicdo de
ingredientes, submetido a processo tecnologico especifico.

Art. 154. Entende-se por embutido de pescado o produto elaborado com pescado, com adicao de
ingredientes, curado ou ndo, cozido ou ndo, defumado ou ndo, dessecado ou nao, utilizados os
envoltorios previstos em regulamento especifico.

Art. 155. Entende-se por pescado curado aquele proveniente de pescado, tratado pelo sal, com ou
sem aditivos.

Paragrafo unico. O tratamento pelo sal pode ser realizado por meio de salgas Umida, seca ou
mista.

Art. 156. Entende-se por pescado seco ou desidratado o produto obtido pela dessecacdo do
pescado em diferentes intensidades, por meio de processo natural ou artificial, com ou sem
aditivos, a fim de se obter um produto estavel a temperatura ambiente.

Art. 157. Entende-se por pescado liofilizado o produto obtido pela desidratacdo do pescado, em
equipamento especifico, por meio do processo de liofilizacdo, com ou sem aditivos.

Art. 158. Entende-se por gelatina de pescado o produto obtido a partir de proteinas naturais
soluveis, coaguladas ou ndo, obtidas pela hidrélise do colageno presente em tecidos de pescado
como a bexiga natatoria, 0s 0ss0s, as peles e as cartilagens.

RUA ALBERTO WERNER, 100 — VILA OPERARIA - ITA]Ai/ SC — CEP 88.304.053
FONE (47) 3341-6000 - FAX 3341-6019



MUNICIPIO DE ITAJATf
PROCURADORIA-GERAL
PROCURADORIA LEGISLATIVA

Art. 159. Entende-se por derivados de ovos aqueles obtidos a partir do ovo, seus diferentes
componentes ou de suas misturas, apos eliminacdo das cascas e das membranas, podendo ser
liquidos, concentrados, pasteurizados, desidratados, liofilizados, cristalizados, resfriados,
congelados, ultracongelados, coagulados ou apresentarem-se sob outras formas utilizadas como
alimento, conforme critérios definidos em regulamentos especificos.

Art. 160. E permitida a producio dos seguintes tipos de leites fluidos:

| - leite cru refrigerado;

Il - leite fluido a granel de uso industrial;

Il - leite pasteurizado;

IV - leite submetido ao processo de ultra-alta temperatura (UAT ou UHT);
V - leite esterilizado; e

VI - leite reconstituido.

Art. 161. Entende-se por leite cru refrigerado o leite produzido em propriedades rurais,
refrigerado e destinado aos estabelecimentos de leite e derivados sob inspegdo sanitaria oficial.

Art. 162. Entende-se por leite fluido a granel de uso industrial o leite higienizado, refrigerado,
submetido opcionalmente a termizacao (pré-aquecimento), a pasteurizacdo e a padronizacao da
matéria gorda, transportado a granel de um estabelecimento industrial a outro para ser processado
e que ndo seja destinado diretamente ao consumidor final.

Art. 163. Entende-se por leite pasteurizado o leite fluido submetido a processo de pasteurizacao.

Art. 164. Entende-se por leite UAT ou leite UHT o leite homogeneizado e submetido a processo
de ultra-alta temperatura.

Art. 165. Entende-se por leite esterilizado o leite fluido previamente envasado e submetido a
processo de esterilizacao.

Art. 166. Entende-se por leite reconstituido o produto resultante da dissolucdo em agua do leite
em po ou concentrado, com adicdo ou ndo de gordura lactea até atingir o teor de matéria gorda
fixado para o respectivo tipo, seguido de homogeneizacdo, quando for o caso, e de tratamento
térmico previsto neste Decreto.

Art. 167. Para os fins deste Decreto, creme de leite € o produto lacteo rico em gordura retirada do
leite por meio de processo tecnoldgico especifico, que se apresenta na forma de emulsdo de
gordura em agua.

Art. 168. Para os fins deste Decreto, manteiga € o produto lacteo gorduroso obtido
exclusivamente pela batecdo e malaxagem, com ou sem modifica¢do bioldgica do creme de leite,
por meio de processo tecnoldgico especifico.

Paragrafo unico. A matéria gorda da manteiga deve ser composta exclusivamente de gordura
lactea.
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Art. 169. Para os fins deste Decreto, queijo € o produto lacteo fresco ou maturado que se obtém
por meio da separacdo parcial do soro em relagdo ao leite ou ao leite reconstituido - integral,
parcial ou totalmente desnatado - ou de soros lacteos, coagulados pela a¢do do coalho, de
enzimas especificas, produzidas por microrganismos especificos, de &cidos organicos, isolados ou
combinados, todos de qualidade apta para uso alimentar, com ou sem adi¢do de substancias
alimenticias, de especiarias, de condimentos ou de aditivos.

§1° Para os fins deste Decreto, queijo fresco é 0 que esta pronto para o consumo logo apds a sua
fabricagéo.

§2° Para os fins deste Decreto, queijo maturado é o que sofreu as trocas bioquimicas e fisicas
necessarias e caracteristicas da sua variedade.

83° A denominacdo queijo esta reservada aos produtos em que a base lactea ndo contenha gordura
ou proteina de origem ndo lactea.

84° O leite utilizado na fabricacdo de queijos deve ser filtrado por meios mecanicos e submetido a
pasteurizacdo ou ao tratamento térmico equivalente para assegurar a fosfatase residual negativa,
combinado ou ndo com outros processos fisicos ou bioldgicos que garantam a inocuidade do
produto.

Art. 170. Considera-se a data de fabricacdo dos queijos frescos o Ultimo dia da sua elaboracéo e,
para queijos maturados, o dia do término do periodo da maturacéo.
Paragrafo Unico. Os queijos em processo de maturacdo devem estar identificados de forma clara e
precisa quanto a sua origem e ao controle do periodo de maturacao.

Art. 171. Para os fins deste Decreto, queijo de coalho € 0 queijo que se obtém por meio da
coagulacdo do leite pasteurizado com coalho ou com outras enzimas coagulantes apropriadas,
complementada ou nédo pela acdo de bactérias lacticas especificas, com a obtencdo de uma massa
dessorada, semicozida ou cozida, submetida a prensagem e secagem.

Art. 172. Para os fins deste Decreto, queijo minas frescal é o queijo fresco obtido por meio da
coagulacdo enzimatica do leite pasteurizado com coalho ou com outras enzimas coagulantes
apropriadas ou com ambos, complementada ou ndo pela acdo de bactérias lacticas especificas,
com a obtencdo de uma massa coalhada, dessorada, ndo prensada, salgada e ndo maturada.

Art. 173. Para os fins deste Decreto, queijo minas padrao é o queijo de massa crua ou semicozida
obtido por meio da coagulacdo do leite pasteurizado com coalho ou com outras enzimas
coagulantes apropriadas, ou com ambos, complementada ou ndo pela acdo de bactérias lacticas
especificas, com a obtencdo de uma massa coalhada, dessorada, prensada mecanicamente,
salgada e maturada.

Art. 174, Para os fins deste Decreto, ricota fresca é o queijo obtido pela precipitacdo acida a
quente de proteinas do soro de leite, com adicdo de leite até vinte por cento do seu volume.

Art. 175. Para os fins deste Decreto, queijo prato é o queijo que se obtém por meio da coagulacdo
do leite pasteurizado com coalho ou com outras enzimas coagulantes apropriadas,
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complementada pela acdo de bactérias lacticas especificas, com a obtencdo de uma massa
semicozida, prensada, salgada e maturada.

Art. 176. Entende-se por mel o produto alimenticio produzido pelas abelhas meliferas a partir do
néctar das flores ou das secrecBes procedentes de partes vivas das plantas ou de excrecGes de
insetos sugadores de plantas que ficam sobre as partes vivas de plantas que as abelhas recolhem,
transformam, combinam com substancias especificas proprias, armazenam e deixam maturar nos
favos da colmeia.

Art. 177. Entende-se por mel de abelhas sem ferrdo o produto alimenticio produzido por abelhas
sem ferrdo a partir do nectar das flores ou das secrecdes procedentes de partes vivas das plantas
ou de excrecdes de insetos sugadores de plantas que ficam sobre partes vivas de plantas que as
abelhas recolhem, transformam, combinam com substancias especificas proprias, armazenam e
deixam maturar nos potes da colmeia.

Paragrafo Unico. Nao e permitida a mistura de mel com mel de abelhas sem ferréo.

Art. 178. Os produtos de origem animal ndo previstos neste decreto devem atender as
tecnologias, defini¢des, ingredientes, parametros e limites microbioldgicos, fisico- quimicos, de
residuos de produtos de uso veterinario, contaminantes e outros estabelecidos no Regulamento de
Inspecdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal (RIISPOA) do Ministério da
Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento, no RTIQ ou em normas complementares.

TITULO V
DO REGISTRO DE PRODUTOS, DA EMBALAGEM, DA ROTULAGEM E DOS
CARIMBOS DE INSPECAO

CAPITULO |
DO REGISTRO DE PRODUTOS

Art. 179. Todos os estabelecimentos registrados no SIM-Itajai devem requerer o registro de seus
produtos.

8 1° O registro de produto deve abranger o processo de fabricagdo, formulagéo e o rotulo.

§ 2° Os produtos ndo previstos neste Decreto ou em normas complementares serdo registrados
mediante aprovacao prévia pelo SIM-Itajai.

Art. 180. No processo de solicitacao de registro do produto, devem constar:

| - matérias-primas e ingredientes, com discriminacdo das quantidades e dos percentuais
utilizados;

Il — descricdo das etapas de recep¢do, de manipulacdo, de beneficiamento, de industrializacdo, de
fracionamento, de conservagédo, de embalagem, de armazenamento e de transporte do produto;

Il - descricdo dos métodos de controle realizados pelo estabelecimento para assegurar a
identidade, a qualidade e a inocuidade do produto juntamente com a relagdo dos programas de
autocontrole implantados pelo estabelecimento; e
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IV — croqui de rotulagem.
Pardgrafo dnico. Para registro, podem ser exigidas informa¢fes ou documentacdo
complementares, conforme critérios estabelecidos pelo SIM-Itajai.

Art. 181. E permitida a fabricacdo de produtos de origem animal nfo previstos em regulamento
especifico, desde que seu processo de fabricacdo e sua composicdo sejam aprovados pelo SIM-
Itajai.

81° A empresa deve apresentar laudo laboratorial dos pardmetros fisico-quimicos e
microbioldgicos do produto, validando o processo de fabricacéo.

§2° Para produtos novos sem previsao legal de pardmetros e de limites criticos deve ser
apresentado estudo ou embasamento técnico cientifico para definicdo dos mesmaos.

Art. 182. As informagOes contidas no registro do produto devem corresponder exatamente aos
procedimentos realizados pelo estabelecimento.

Art. 183. Nenhuma modifica¢do na formulacéo, no processo de fabricacdo ou no rétulo pode ser
realizada sem prévia atualizacéo do registro do SIM-Itajai.

CAPITULO II
DA EMBALAGEM

Art. 184. Os produtos de origem animal devem ser acondicionados ou embalados em recipientes
que confiram a necessaria protecdo e atendam as caracteristicas especificas do produto, bem
como as condicBes de armazenamento e transporte.

Art. 185. E permitida a reutilizagdo de recipientes para o envase ou acondicionamento de
produtos e matérias-primas utilizadas na alimentacdo humana quando integros e higienizados, a
critério do SIM-lItajai.

Paragrafo unico. E proibida a reutilizacdo de recipientes que tenham sido empregados no
acondicionamento de produtos ou matérias-primas de uso ndo comestivel para 0 envase ou
acondicionamento de produtos comestiveis.

CAPITULO 111
DA ROTULAGEM

Art. 186. Entende-se por rotulo ou rotulagem toda inscricdo, legenda, imagem e matéria
descritiva ou grafica que esteja escrita, impressa, estampada, gravada, gravada em relevo,
litografada ou colada sobre a embalagem ou contentores do produto de origem animal destinado
ao comércio, com vistas a identificacéo.

Art. 187. Os rétulos devem ser resistentes as condi¢fes de armazenamento e transporte dos
produtos e as informacdes neles constantes devem estar visiveis, com caracteres legiveis, em cor
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contrastante com o fundo e indeléveis, além de possibilitar a rastreabilidade das matérias-primas
dos produtos.

Art. 188. Os rotulos s6 podem ser usados nos produtos registrados a que correspondam, devendo
neles constar o numero de registro do produto no SIM-Itajai.
Pardgrafo Unico. As informacGes expressas na rotulagem devem retratar fidedignamente a
verdadeira natureza, composicao e caracteristicas do produto.

Art. 189. Além das exigéncias previstas em legislacdo especifica, os rétulos devem conter, de
forma clara e legivel:

| - denominacao de venda do produto;

I - nome empresarial e enderego do estabelecimento produtor;

I11 - classificacdo do estabelecimento;

IV - carimbo oficial do SIM-Itajati;
V - CNPJ ou CPF, nos casos em que couber;
VI - marca comercial do produto, quando houver;
VII - data de fabricagéo, prazo de validade e identificacdo do lote;
VI - lista de ingredientes e aditivos, quando houver;

IX - nimero de registro do produto no SIM-Itajai;

X - identificagcdo do pais de origem;
XI - instrugdes sobre a conservagao do produto;
XII - indicagdo quantitativa; e
XII - instrucGes sobre o preparo e 0 uso do produto, quando necessario.

81° No caso de terceirizagdo da produgdo, deve constar a expressdo “Fabricado por”, ou
expressao equivalente, seguida da identificacdo do fabricante, e a expressao “Para”, ou expressao
equivalente, seguida da identificacdo do estabelecimento contratante.

82° Quando ocorrer apenas o0 processo de fracionamento ou de embalagem de produto, deve
constar a expressao “Fracionado por” ou “Embalado por”, respectivamente, em substituicao a
expressao “fabricado por”.

83° Nos casos de que trata o § 2°, deve constar a data de fracionamento ou de embalagem e a data
de validade, com prazo menor ou igual ao estabelecido pelo fabricante do produto, exceto em
casos particulares, conforme critérios definidos pelo SIM-Itajai.

Art. 190. Nos rétulos dos produtos de origem animal é vedada a presenca de expressdes, marcas,
vocabulos, sinais, denominacdes, simbolos, emblemas, ilustracbes ou outras representacdes
gréaficas que possam transmitir informacGes falsas, incorretas, insuficientes ou induzir o
consumidor a erro ou confusdo em relacdo a verdadeira natureza, composicdo, rendimento,
procedéncia, tipo, qualidade, quantidade, validade, caracteristicas nutritivas ou forma de uso do
produto.

81° Os rdtulos dos produtos de origem animal ndo podem destacar a presenca ou auséncia de
componentes que sejam intrinsecos ou proprios de produtos de igual natureza, exceto nos casos
previstos em legislacdo especifica.

82° Os roétulos dos produtos de origem animal ndo podem indicar propriedades medicinais ou
terapéuticas.

RUA ALBERTO WERNER, 100 — VILA OPERARIA - ITA]Ai/ SC — CEP 88.304.053
FONE (47) 3341-6000 - FAX 3341-6019



MUNICIPIO DE ITAJATf
PROCURADORIA-GERAL
PROCURADORIA LEGISLATIVA

Art. 191. Os rétulos devem ser impressos, litografados, gravados ou pintados, respeitando a
ortografia oficial e o sistema legal de unidades e medidas.

Art. 192. Nenhum rétulo, etiqueta ou selo pode ser aplicado de forma que esconda, total ou
parcialmente, dizeres obrigatérios de rotulagem ou o carimbo do Servigo de Inspecdo Municipal.

Art. 193. Os rétulos das embalagens de produtos ndo destinados a alimentacdo humana devem
conter, além do carimbo do Servico de Inspecdo Municipal, a declaracdo de ndo comestivel com
caracteres destacados em caixa alta.

Art. 194. Os rétulos devem referir-se ao ultimo estabelecimento onde o produto foi submetido a
algum processamento, fracionamento ou embalagem.

Art. 195. A rotulagem dos produtos de origem animal deve atender as determinacdes
estabelecidas neste Decreto, em normas complementares e em legislacéo especifica.

Art. 196. Os produtos carneos que contenham carne e produtos vegetais devem dispor nos rétulos
a indicacao das respectivas percentagens.

Art. 197. A &gua adicionada aos produtos carneos deve ser declarada, em percentuais, na lista de
ingredientes do produto.

Paragrafo unico. Sempre que a quantidade de agua adicionada for superior a trés por cento, 0
percentual de &gua adicionado ao produto deve ser informado, adicionalmente, no painel
principal da rotulagem.

Art. 198. Tratando-se de pescado fresco, respeitadas as peculiaridades inerentes a espécie e as
formas de apresentacdo do produto, pode ser dispensado o uso de embalagem, a critério do SIM-
Itajai.

Art. 199. Tratando-se de pescado descongelado, deve ser incluida na designacdo do produto a
palavra “descongelado”, devendo o rétulo apresentar no painel principal, logo abaixo da
denominacdo de venda, em caracteres destacados, uniformes em corpo e cor, sem intercalacao de
dizeres ou desenhos, em caixa alta e em negrito, a expressdo “NAO RECONGELAR”.

Art. 200. Na rotulagem do mel, do mel de abelhas sem ferrdo e dos derivados dos produtos das
abelhas deve constar a adverténcia “Este produto ndo deve ser consumido por criangas menores
de um ano de idade”, em caracteres destacados, nitidos e de facil leitura.

Art. 201. Cada produto devidamente cadastrado devera possuir um namero de registro Gnico
(exemplo: SIM 001/002), sendo que o primeiro namero representa o numero correlativo ao
estabelecimento na inscrigdo do Servico de Inspe¢do Municipal e o segundo o namero
correspondente ao produto inscrito comercializado.
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§1° Cada estabelecimento devera ter tantos nimeros de produtos cadastrados quantos aqueles que
produza para serem comercializados.

§2° O rétulo deve possuir a frase indicativa “Registro na Secretaria de Agricultura de Itajai/SC
sob 0 n° xxx/xxx”” de acordo com a numeragao sequencial de produtos estabelecido pela empresa.

CAPITULO IV _
DOS CARIMBOS DE INSPECAO

Art. 202. O carimbo de inspecao representa a marca oficial do Servigo de Inspecdo Municipal e
constitui a garantia de que o produto € procedente de estabelecimento inspecionado e fiscalizado
pelo SIM-ltajai.

Art. 203. No centro, as iniciais S.I.M. e abaixo o nimero de registro do estabelecimento, a
palavra "INSPECIONADO" na parte superior e a expressao "SEA-ITAJAI-SC" acompanhando a
parte inferior, representam os elementos basicos que identificam a autenticidade do "Carimbo
Oficial da Inspe¢cdo Municipal”.

Art. 204. As iniciais SEA e S.ILM. trgduzem, respectivamente, “SECRETARIA DE
AGRICULTURA” ¢ "SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL".

Art. 205. Os carimbos a serem utilizados oficialmente tém seus modelos, com as respectivas
dimensdes, formas e dizeres, definidos no Anexo | deste Regulamento.

TITULO VI
DA ANALISE LABORATORIAL, DA REINSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA E
DO TRANSITO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL E MATERIAS-PRIMAS

~ CAPITULO |
DA ANALISE LABORATORIAL

Art. 206. As matérias-primas, os produtos de origem animal e toda e qualquer substancia que
entre em suas elaboracdes, estdo sujeitos a analises fisicas, microbioldgicas, fisico-quimicas, de
biologia molecular, histologicas e demais analises que se fizerem necessarias para a avalia¢do da
conformidade.

Paragrafo Unico. Sempre que o SIM-Itajai julgar necessario, realizara a coleta de amostras para
analises laboratoriais.

Art. 207. Para realizacdo das analises fiscais sera coletada amostra em triplicata da matéria-
prima, produto ou qualquer substancia que integre sua elaboracdo, assegurando-se sua
inviolabilidade e conservacgao.

RUA ALBERTO WERNER, 100 — VILA OPERARIA - ITA]Ai/ SC — CEP 88.304.053
FONE (47) 3341-6000 - FAX 3341-6019



MUNICIPIO DE ITAJATf
PROCURADORIA-GERAL
PROCURADORIA LEGISLATIVA

§1° Uma das amostras coletadas deve ser encaminhada ao laboratério credenciado ou terceirizado
e as demais serdo utilizadas como contraprova, sendo uma entregue ao detentor ou responsavel
pelo produto e a outra mantida em poder do laborat6rio ou do SIM-Itajai.

§2° E de responsabilidade do detentor ou do responsavel pelo produto, a conservacdo de sua
amostra de contraprova, de modo a garantir a sua integridade fisica.

83° Em casos excepcionais, quando ndo for possivel a coleta em triplicata, uma Unica amostra
sera encaminhada ao laboratério credenciado ou terceirizado.

84° Ndo devem ser coletadas amostras fiscais em triplicata quando:

| - a quantidade ou a natureza do produto ndo permitirem;

Il - o produto apresentar prazo de validade exiguo, sem que haja tempo habil a realizacdo da
analise de contraprova;

I11 - tratar-se de analises fiscais realizadas durante os procedimentos de rotina de inspecao oficial,
e

IV - forem destinadas a realizacdo de analises microbiologicas, por ser considerada impertinente
a analise de contraprova nestes casos.

Art. 208. A coleta de amostra de matéria-prima, de produto ou de qualquer substancia que entre
em sua elaboracéo e de dgua de abastecimento para analise fiscal deve ser efetuada por servidores
do SIM-Itajai.

81° A amostra deve ser coletada, sempre que possivel, na presenca do detentor do produto ou de
seu representante, conforme o caso.

82° N&o deve ser coletada amostra de produto cuja identidade, composigdo, integridade ou
conservacado esteja comprometida.

Art. 209. As amostras para analises devem ser coletadas, manuseadas, acondicionadas,
identificadas, conservadas e transportadas de modo a garantir sua integridade fisica.

Art. 210. Nos casos de resultados de analises de fiscalizacdo em desacordo com a legislacéo, o
SIM-Itajai devera notificar o interessado dos resultados analiticos obtidos e adotar as
providéncias legais pertinentes.

Art. 211. E facultado ao interessado requerer analise pericial na amostra de contraprova, nos
casos em que couber, num prazo de 48 (quarenta e oito) horas a contar da data de ciéncia do
resultado.

81° Ao requerer a analise da contraprova, o interessado deve indicar 0 nome de um representante
para compor a comissao pericial.

82° O interessado deve ser notificado sobre a data, a hora e o laboratério credenciado ou
terceirizado em que se realizara a analise pericial na amostra de contraprova.

83° Serd utilizada, na anélise pericial, a amostra de contraprova que se encontra em poder do
detentor ou interessado.

84° Deve ser utilizada na pericia de contraprova 0 mesmo método de analise empregado na
analise fiscal, salvo se houver concordéncia da comissdo pericial quanto a adogdo de outro
método.
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85° A analise pericial ndo sera efetuada no caso da amostra de contraprova apresentar indicios de
violag&o ou alteragéo.

86° Comprovada a violagdo ou alteracdo da amostra de contraprova, deve ser considerado o
resultado da anélise fiscal.

§7° Em caso de divergéncia quanto ao resultado da analise de fiscalizacdo condenatéria ou
discordancia entre os resultados desta Gltima com a da analise pericial de contraprova, deve-se
realizar novo exame pericial sobre a amostra de contraprova em poder do laboratério ou do SIM-
Itajali.

88° O ndo comparecimento do representante indicado pelo interessado na data e hora
determinadas ou a inexisténcia da amostra de contraprova sob a guarda do interessado implica a
aceitacdo do resultado da analise de fiscalizagao.

Art. 212. A frequéncia das analises fiscais serd4, no minimo, anual, podendo ser estabelecidas
analises mais frequentes em normas complementares para atender a equivaléncia entre 0s
servicos de inspecéo.

Art. 213. Além das anélises fiscais, 0 estabelecimento deve realizar analise de controle de seu
processo produtivo conforme seu programa de autocontrole e métodos com reconhecimento
técnico e cientifico comprovados, dispondo de evidéncias auditaveis que comprovem sua efetiva
realizacao.

Paragrafo unico. Andlises periddicas de controle de qualidade deverdo ter sua frequéncia
estabelecida através de cronograma proprio, descritos no autocontrole, contemplando todos os
produtos fabricados, sob responsabilidade do responsavel técnico da empresa.

Art. 214. Os custos das analises fiscais e das analises de controle de qualidade serdo de
responsabilidade da empresa.

_CAPITULO Il )
DA REINSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA

Art. 215. Os produtos de origem animal podem ser reinspecionados sempre gque necessario antes
de sua liberacdo para consumo.

Art. 216. A reinspecao dos produtos deve ser realizada em local ou em instalacdo que preserve as
condicdes sanitarias dos produtos.

Paragrafo Unico. A reinspecdo de que trata o caput deste artigo abrange:

| - a verificagdo das condi¢des de integridade das embalagens, dos envoltérios e dos recipientes;

Il - a rotulagem, as marcas oficiais de inspecdo e as datas de fabricagao e de validade;

I11 - a avaliacdo das caracteristicas sensoriais, quando couber;

IV - a coleta de amostras para analises fisicas, microbioldgicas, fisicoquimicas, de biologia
molecular e histologicas, quando couber;

V - as condi¢cBes de manutengdo e de higiene do veiculo transportador e o funcionamento do
equipamento de geracdo de frio, quando couber; e
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VI - anélise documental que assegure ou comprove a procedéncia do produto.

CAPITULO Il
DO TRANSITO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL E MATERIAS-PRIMAS

Art. 217. O trénsito de matérias-primas e de produtos de origem animal deve ser realizado por
meios de transporte apropriados, de forma a garantir sua integridade.

§1° Os veiculos, recipientes ou compartimentos devem ser higienizados antes e apds o transporte.
§2° Os veiculos, recipientes ou compartimentos utilizados para o transporte de matérias-primas e
produtos frigorificados devem ter isolamento térmico e equipamento gerador de frio com
instrumento de controle de temperatura, quando necessario.

83° Os veiculos utilizados para transporte dos produtos devem possuir alvara sanitario.

TITULO VII
DAS RESPONSABILIDADES, DAS MEDIDAS CAUTELARES, DAS INFRACOES, DAS
PENALIDADES E DO PROCESSO ADMINISTRATIVO

CAPITULO |
DAS RESPONSABILIDADES E DAS MEDIDAS CAUTELARES

Art. 218. Serdo responsabilizadas pela infracdo as disposicdes deste Decreto, para efeito da
aplicacdo das penalidades nele previstas, as pessoas fisicas ou juridicas:

| - fornecedoras de matérias-primas ou de produtos de origem animal;

Il - proprietérias, locatarias ou arrendatéarias de estabelecimentos registrados no SIM-Itajai; e

I11 - que expedirem ou transportarem matérias-primas ou produtos de origem animal.

Art. 219. Se houver evidéncia ou suspeita de que um produto de origem animal represente risco a
salde publica ou tenha sido alterado, adulterado ou falsificado, o SIM-Itajai devera adotar,
isolada ou cumulativamente, as seguintes medidas cautelares:

| - apreensao do produto;

I1- suspensdo provisoria do processo de fabricacdo ou de suas etapas; e

I11 - coleta de amostras do produto para realizacdo de andlises laboratoriais.

81° Sempre que necessario, sera determinada a revisdo dos programas de autocontrole dos
estabelecimentos.

82° A retomada do processo de fabricagdo ou a liberagdo do produto sob suspeita seréd autorizada
caso 0 SIM-Itajai constate a inexisténcia ou a cessa¢do da causa que motivou a adocdo da medida
cautelar.

83° O disposto no caput deste artigo ndo afasta as competéncias de outros orgaos fiscalizadores,
na forma da legislacéo.

RUA ALBERTO WERNER, 100 — VILA OPERARIA - ITA]Ai/ SC — CEP 88.304.053
FONE (47) 3341-6000 - FAX 3341-6019



MUNICIPIO DE ITAJATf
PROCURADORIA-GERAL
PROCURADORIA LEGISLATIVA

CAPITULO Il
DAS INFRACOES

Art. 220. As infracGes a este Regulamento devem ser punidas administrativamente, sem prejuizo
das responsabilidades civis e criminais cabiveis, sendo constituidas por:

| - construir, ampliar ou reformar instalaces sem a prévia aprovagdo do SIM-Itajai;

Il - ndo realizar as transferéncias de responsabilidade ou deixar de notificar o comprador, 0
locatario ou o arrendatario sobre esta exigéncia legal, por ocasido da venda, da locacdo ou do
arrendamento;

[11 - utilizar r6tulo em desacordo com a legislacdo especifica ou que ndo esteja registrado junto
SIM-Itajai;

IV - armazenar ou expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens em condigdes
inadequadas;

V - ultrapassar a capacidade maxima de abate, de industrializacdo, de beneficiamento ou de
armazenagem;

VI - elaborar produtos em desacordo com a legislacdo especifica ou com 0s processos de
fabricacéo, formulacdo e composicao registrados pelo SIM-Itajai;

VIl — deixar de apresentar de documentos exigidos para obtencdo e manutencdo do titulo de
registro;

VIII - N&o observar ou desobedecer os preceitos higiénico-sanitarios, tecnolégicos e de bem-estar
animal;

IX - N&o observar as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e higiene das instalacdes,
equipamentos e utensilios, bem como dos trabalhos de manipulacdo e preparo de matérias-
primas e produtos;

X - receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-prima, ingrediente ou produto sem
comprovacdo de procedéncia;

X1 - utilizar processo, substancia, ingredientes ou aditivos em desacordo com a legislacédo
especifica;

X1l - ndo cumprir os prazos fixados pelo estabelecimento em seus programas de autocontrole,
bem como nos documentos expedidos ao SIM-Itajai;

XII - simular a legalidade de matérias-primas, ingredientes ou produtos de origem desconhecida;
Xl - elaborar produtos que ndo possuam processos de fabricacdo, formulacdo e composicao
registrados no SIM-Itajai ou em desacordo com a legislacao especifica;

XV - utilizar produtos com prazo de validade vencido, apor aos produtos novas datas depois de
expirado o prazo ou apor data posterior a data de fabricacdo do produto;

XVI - prestar ou apresentar informacdes, declaracdes ou documentos falsos ou inexatos perante o
orgao fiscalizador, referentes a quantidade, qualidade e procedéncia das matérias-primas,
ingredientes e produtos ou qualquer sonegacdo de informacdo sobre assunto que, direta ou
indiretamente, seja de interesse do SIM e do consumidor;

XVII - fraudar registros sujeitos a verificacdo pelo SIM-Itajai;

XVIII - ceder ou utilizar de forma irregular lacres, carimbos oficiais, rétulos e embalagens;

XIX - alterar ou fraudar qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal;

XX - embaracar a acdo de servidor do SIM-Itajai no exercicio de suas fungdes, visando dificultar,
retardar, impedir, restringir ou burlar os trabalhos de fiscalizagéo;
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XXI - desacatar, intimidar, ameacar, agredir ou tentar subornar servidor do SIM-Itajai;

XXII - produzir ou expedir produtos que representem risco a saude publica;

XXII1 - produzir ou expedir produtos que sejam improprios ao consumo humano;

XXIV - utilizar matérias-primas e produtos condenados ou ndo inspecionados no preparo de
produtos usados na alimenta¢do humana;

XXV - utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria prima, produto,
rotulo ou embalagem apreendida pelo SIM-Itajai e mantida sob a guarda do estabelecimento;
XXVI - fraudar documentos oficiais; e

XXVII - ndo realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a salde ou aos
interesses do consumidor.

Art. 221. Consideram-se improprios para 0 consumo humano, na forma em que se apresentam,
no todo ou em parte, as matérias-primas ou 0s produtos de origem animal que:

| - apresentem-se alterados;

Il - apresentem-se fraudados (adulterados ou falsificados);

[11 - contenham substancias ou contaminantes que ndo possuam limite estabelecido em legislacéo,
mas que possam prejudicar a saide do consumidor;

IV - contenham substancias toxicas ou compostos radioativos em niveis acima dos limites
permitidos em legislacao especifica;

V - contenham microrganismos patogénicos acima dos limites permitidos em legislagédo
especifica;

VI - revelem-se inadequados aos fins a que se destinam;

VII - contenham contaminantes, residuos de agrotdxicos ou de produtos de uso veterinario acima
dos limites estabelecidos em legislagao especifica;

VIII - sejam obtidos de animais que estejam sendo submetidos a tratamento com produtos de uso
veterinario sem respeito ao periodo de caréncia recomendado pelo fabricante;

IX - sejam obtidos de animais que receberam alimentos ou produtos de uso veterinario que
possam prejudicar a qualidade do produto;

X - apresentem embalagens, envoltérios defeituosos, estufados ou perfurados;

Xl - estejam com o prazo de validade expirado;

XII - ndo possuam procedéncia conhecida; ou

XII - ndo estejam claramente identificados como oriundos de estabelecimento sob inspecédo
sanitaria.

Paragrafo Unico. Outras situaces ndo previstas neste artigo que podem tornar as matérias-primas
e 0s produtos improprios para consumo humano, conforme critérios definidos pelo SIM-Itajai.

Art. 222. Nos casos previstos no art. 221 deste Regulamento, independentemente da penalidade
administrativa aplicavel, serdo adotados os seguintes procedimentos:

| - nos casos de apreensdo, apos reinspecdo completa, as matérias-primas e os produtos podem ser
condenados ou pode ser autorizado o0 seu aproveitamento condicional;

Il - nos casos de condenacdo, pode ser permitido o aproveitamento das matérias-primas e
produtos para fins ndo comestiveis.
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Art. 223. Para efeito das infragdes previstas neste Regulamento, as matérias-primas e 0s produtos
podem ser considerados alterados ou fraudados. Séo considerados fraudados os que apresentarem
adulteragéo ou falsificacdo, conforme disposto a seguir:

81° Séo considerados adulterados:

| - as matérias-primas e produtos que tenham sido privados parcial ou totalmente de seus
componentes caracteristicos em razdo da substituicdo ou ndo por outros inertes ou estranhos, em
desacordo com a legislacdo especifica;

Il - as matérias-primas e produtos que tenham sido adicionados de ingredientes, aditivos,
coadjuvantes de tecnologia ou substancias de qualquer natureza com o objetivo de dissimular ou
ocultar alteracdes, deficiéncias de qualidade da matéria-prima, defeitos na elaboracdo ou
aumentar o volume ou peso do produto;

[11 - os produtos em que, na sua manipulacdo ou elaboracao, tenham sido empregadas materias-
primas ou ingredientes impréprios ou em desacordo com o Regulamento Técnico de Identidade e
Qualidade (RTIQ) ou registro do produto;

IV - os produtos em que tenham sido empregados ingredientes, aditivos ou coadjuvantes de
tecnologia diferentes daqueles expressos na formulacdo original ou sem prévia autorizacdo do
SIM-Itajai; ou

V - os produtos que sofrerem alteragcdes na data de fabricacdo, data ou prazo de validade.

82° Sdo considerados produtos falsificados:

| - quando forem usadas denominagOes diferentes das previstas neste Regulamento, em atos
complementares ou no registro de produtos;

Il - os que tenham sido elaborados, fracionados ou reembalados e expostos ou ndo ao consumo
com a aparéncia e as caracteristicas gerais de um produto oficialmente registrado no SIM-Itajai e
se denomine como este, sem que 0 seja;

I11 - quando o rétulo do produto contiver dizeres, gravuras ou qualquer expressao que induza o
consumidor a erro ou confusdo quanto a origem, natureza ou qualidade do produto ou lhe atribua
qualidade terapéutica ou medicamentosa;

IV - 0s que tenham sido elaborados de espécie diferente da declarada no rotulo ou divergente da
indicada no registro do produto; ou

V - 0s que ndo tenham sofrido o processamento especificado em seu registro, expostos ou ndo ao
consumo, e que estejam indicados como um produto processado.

Art. 224. Além dos casos previstos no art. 221, as carnes ou 0s produtos carneos devem ser
considerados improprios para consumo humano, na forma como se apresentam, quando:

| - sejam obtidos de animais que se enquadrem nos casos de condenagdo previstos no
Regulamento de Inspecdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal (RIISPOA) do
Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento (MAPA);

Il - estejam mofados ou bolorentos, exceto nos produtos em que a presenca de mofos seja uma
consequéncia natural de seu processamento tecnoldgico; ou

I11 - estejam infestados por parasitas ou com indicios de acdo por insetos ou roedores.

Paragrafo Unico. Sdo ainda considerados improprios para consumo humano a carne ou 0S
produtos carneos obtidos de animais ou matérias-primas animais ndo submetidos a inspecdo
sanitaria oficial.
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Art. 225. Além dos casos previstos no art. 221, o pescado ou 0s produtos de pescado devem ser
considerados impréprios para consumo humano, na forma como se apresentam, quando:

| - estejam em mau estado de conservagdo e com aspecto repugnante;

Il - apresentem sinais de deterioracgao;

Il - sejam portadores de lesdes ou doengas;

IV - apresentem infeccdo muscular macica por parasitas ou com indicios de a¢do por insetos ou
roedores;

V - tenham sido tratados por antissépticos ou conservadores nao autorizados pelo SIM-Itajai; ou
VI - tenham sido recolhidos ja mortos, salvo quando capturados em operacdes de pesca.

Art. 226. Além dos casos previstos no art. 221, os ovos e derivados devem ser considerados
improprios para consumo humano, na forma como se encontram, quando apresentem:

| - alteracbes da gema e da clara, com gema aderente a casca, gema rompida, presenca de
manchas escuras ou de sangue alcancando também a clara, presenca de embrido com mancha
orbitaria ou em adiantado estado de desenvolvimento;

Il - mumificagdo ou estejam secos por outra causa;

Il - podriddo vermelha, negra ou branca;

IV - contaminagdo por fungos, externa ou internamente;

V - sujidades externas por materiais estercorais ou tenham tido contato com substancias capazes
de transmitir odores ou sabores estranhos;

VI - rompimento da casca e estejam sujos; ou

VII - rompimento da casca e das membranas testaceas.

Paragrafo Unico. Séo também considerados improprios para consumo humano os ovos que foram
submetidos ao processo de incubagéo.

Art. 227. Além dos casos previstos no art. 221, considera-se improprio para qualquer tipo de
aproveitamento o leite cru, quando:

| - provenha de propriedade interditada pelo 6rgéo oficial de satide animal;

Il - na selecdo da matéria-prima apresente residuos de produtos inibidores, de neutralizantes de
acidez, de reconstituintes de densidade ou do indice crioscopico, de conservadores, de agentes
inibidores do crescimento microbiano ou de outras substancias estranhas a sua composi¢ao;

I11 - apresente corpos estranhos ou impurezas que causem repugnancia; ou

IV - revele presenca de colostro.

Paragrafo unico. O leite considerado improprio para qualquer tipo de aproveitamento e qualquer
produto que tenha sido preparado com ele ou que a ele tenha sido misturado devem ser
descartados e inutilizados pelo estabelecimento.

Art. 228. Além dos casos previstos no art. 221, sdo considerados improprios para consumo
humano, na forma como se apresentam o mel e 0 mel de abelhas sem ferrdo que evidenciem
fermentacdo avancada ou hidroximetilfurfural acima do estabelecido em legislacdo especifica.

CAPITULO 111
DAS PENALIDADES
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Art. 229. As penalidades a serem aplicadas por autoridade competente terdo natureza pecuniéria
ou consistirdo em obrigacdo de fazer ou de ndo fazer, assegurado o direito a ampla defesa e ao
contraditorio.

Art. 230. Sem prejuizo das responsabilidades civis e penais cabiveis, a infragdo de dispositivos
deste Regulamento e de atos complementares, considerada a sua natureza e gravidade, acarretara,
isolada ou cumulativamente, as seguintes sancoes:

| - adverténcia, quando o infrator for primario e ndo tiver agido com dolo ou ma-fé;

Il - multas, nos casos ndo compreendidos no inciso | deste artigo, tendo como valor maximo o
correspondente a 58 (cinquenta e oito) UFMs:

a) infracOes leves: multa de 25% (vinte e cinco por cento) do valor maximo;

b) infracdes graves: multa de 50% (cinquenta por cento) do valor maximo; e

c) infracOes gravissimas: multa de 100% (cem por cento) do valor maximo.

I11 - apreensdo ou condenacdo das matérias-primas e dos produtos de origem animal, quando nao
apresentarem condi¢fes higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam, ou forem
adulterados ou falsificados;

IV - suspensdo de atividade, quando causa risco ou ameaca de natureza higiénico-sanitaria ou
quando causar embarago a acao fiscalizadora;

V - interdicdo parcial ou total do estabelecimento, quando a infragdo consistir na adulteracdo ou
na falsificacdo habitual do produto ou quando se verificar, mediante inspecao técnica realizada
pela autoridade competente, a inexisténcia de condigdes higiénico-sanitarias adequadas; e

VI - cancelamento de registro, nos casos em que a interdicdo parcial ou total for superior a 6
(seis) meses.

81° As multas previstas neste artigo serdo agravadas até o grau maximo, nos casos de artificio,
ardil, simulacdo, desacato, embaraco ou resisténcia a acao fiscal.

82° A interdicdo ou suspensdo podera cessar ap0s o atendimento das exigéncias que motivaram a
penalidade.

Art. 231. Para fins de aplicacdo da sancdo de multa de que trata o inciso Il do art. 230, sdo
consideradas:

| - infracBes leves as compreendidas nos incisos | ao VII do art. 220;

Il - infracGes graves as compreendidas nos incisos VIII ao XIX do art. 220; e

I11 - infracBes gravissimas as compreendidas nos incisos XX ao XXVII do art. 220.

81° As infragOes classificadas como leves ou graves poderdo receber graduagdo superior, nos
casos em que a falta cometida implicar risco a saude ou aos interesses dos consumidores, ou,
ainda, pelas sucessivas reincidéncias.

Art. 232. Para efeito da fixacdo dos valores da multa de que trata o inciso Il do art. 230, seréo
considerados, além da gravidade do fato, em vista de suas consequéncias para a saide humana e a
defesa dos interesses do consumidor, 0s antecedentes do infrator e as circunstancias atenuantes e
agravantes.

81° Séo consideradas circunstancias atenuantes quando:

| - ser o infrator primario;
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Il - a acdo do infrator ndo tiver sido fundamental para a consecucao do fato;

I11 - o infrator, espontaneamente, minorar ou reparar as consequéncias do ato lesivo que lhe for
imputado;

IV - ainfracdo cometida configurar-se sem dolo ou ma-fé;

V - ainfragdo tiver sido cometida acidentalmente;

VI - a infracdo n&o acarretar vantagem econémica para o infrator ou terceiros; ou

VII - a infragdo ndo afetar a qualidade do produto.

82° S&o consideradas circunstancias agravantes quando:

| - ser o infrator reincidente;

Il - ter o infrator cometido a infracdo visando obter qualquer tipo de vantagem;

I11 - tendo conhecimento de ato lesivo a satde publica, o infrator deixar de tomar as providéncias
para evita-lo;

IV - ter o infrator coagido outrem para a execucdo material da infracéo;

V - ter a infragdo consequéncia danosa para a saude publica;

VI - ter o infrator colocado obstaculo ou embarago a acdo da fiscalizagdo ou a inspecao;

VII - ter o infrator agido com dolo ou ma-fé; ou

VIII - ter descumprido as obrigacdes de depositario relativas a guarda do produto.

83° Havendo concorréncia de circunstancias atenuantes e agravantes, a aplicacdo da pena deve
ser considerada em razéo das que sejam preponderantes.

84° Verifica-se reincidéncia quando o infrator cometer nova infragdo depois do transito em
julgado da decisdo administrativa que o tenha condenado pela infragdo anterior, podendo ser
genérica ou especifica.

85° A reincidéncia genérica é caracterizada pelo cometimento de nova infragdo; a especifica, pela
repeticdo de infracdo ja anteriormente cometida.

86° Quando a mesma infracdo for objeto de enquadramento em mais de um dispositivo deste
Regulamento, prevalece, para efeito de punicdo, o enquadramento mais especifico em relacao ao
mais genérico.

87° Para efeito de reincidéncia, ndo prevalece a condenagdo anterior se entre a data do
cumprimento ou da extingdo da penalidade administrativa e a data da infracdo posterior tiver
decorrido mais de cinco anos, podendo norma especifica reduzir esse tempo.

Art. 233. As multas a que se refere este Capitulo ndo isentam o infrator da apreensdo ou da
inutilizacdo do produto, da interdi¢do total ou parcial de instalacGes, da suspensdo de atividades,
da cassacao do registro do estabelecimento ou da agdo criminal, quando tais medidas couberem.

Art. 234. Apurando-se no mesmo processo administrativo a pratica de duas ou mais infragdes, as
penalidades serdo aplicadas cumulativamente para cada disposi¢éo infringida.

Art. 235. Para fins de aplicacdo das san¢des de que trata o inciso 111 do art. 230, sera considerado
que as matérias-primas e os produtos de origem animal ndo apresentam condicdes higiénico-
sanitarias adequadas ao fim a que se destinam ou que se encontram adulterados, sem prejuizo de
outras previsdes deste Decreto, quando o infrator:

| - alterar ou fraudar qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal;

RUA ALBERTO WERNER, 100 — VILA OPERARIA - ITA]Ai/ SC — CEP 88.304.053
FONE (47) 3341-6000 - FAX 3341-6019



MUNICIPIO DE ITAJATf
PROCURADORIA-GERAL
PROCURADORIA LEGISLATIVA

Il - expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens armazenados em condic6es
inadequadas;

[11 - utilizar produtos com prazo de validade vencido, apor aos produtos novas datas depois de
expirado o prazo ou apor data posterior a data de fabricacdo do produto;

IV - produzir ou expedir produtos que representem risco a saude publica;

V - produzir ou expedir, para fins comestiveis, produtos que sejam impréprios a0 consumo
humano;

VI - utilizar matérias-primas e produtos condenados ou nao inspecionados no preparo de produtos
utilizados na alimenta¢do humana;

VII - elaborar produtos que ndo atendem ao disposto na legislacdo especifica ou aos processos de
fabricagéo, formulacdo e composicao registrados pelo SIM-Itajai; ou

VIII - utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria prima, produto,
rotulo ou embalagem, apreendidos pelo SIM-Itajai e mantidos sob a guarda do estabelecimento.
Paragrafo unico. Cabe ao infrator arcar com 0s eventuais custos de remocéo, de transporte e de
destruicdo dos produtos condenados.

Art. 236. Para fins de aplicacdo da sancdo de que trata o inciso IV do art. 230, caracterizam
atividades de risco ou situacdes de ameaca de natureza higiénico-sanitaria, sem prejuizo de outras
previsdes deste Decreto:

| - desobediéncia ou inobservancia as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e a higiene
das instalacGes, dos equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de manipulacéo e de preparo de
matérias-primas e produtos;

Il - omisséo de elementos informativos sobre a composigdo centesimal e tecnoldgica do processo
de fabricacao;

I11 - alteracdo ou fraude de qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal,

IV - expedicdo de matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens armazenados em
condicdes inadequadas;

V - recepcdo, utilizacdo, transporte, armazenagem ou expedicdo de matéria prima, ingrediente ou
produto desprovido de comprovagio de sua procedéncia;

VI - simulacdo da legalidade de matérias-primas, ingredientes ou produtos de origem
desconhecida;

VII - utilizacdo de produtos com prazo de validade vencido, aposi¢cdo nos produtos de novas datas
depois de expirado o prazo ou aposi¢do de data posterior a data de fabricagdo do produto;

VIII - producao ou expedigdo de produtos que representem risco a satde publica;

IX - producdo ou expedicdo, para fins comestiveis, de produtos que sejam impréprios ao
consumo humano;

X - utilizacdo de matérias-primas e de produtos condenados ou ndo inspecionados no preparo de
produtos utilizados na alimentagdo humana;

XI- utilizacdo de processo, substancia, ingredientes ou aditivos que ndo atendam ao disposto na
legislacdo especifica;

XII - utilizagdo, substituicdo, subtracdo ou remocao, total ou parcial, de matéria-prima, produto,
rotulo ou embalagem, apreendidos pelo SIM-Itajai e mantidos sob a guarda do estabelecimento;
X1 - prestacdo ou apresentacdo de informagOes, declaracGes ou documentos falsos ou inexatos
perante o orgdo fiscalizador, referente a quantidade, a qualidade e a procedéncia das matérias-
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primas, dos ingredientes e dos produtos ou qualquer sonegagdo de informacdo que interesse,
direta ou indiretamente, SIM-Itajai ¢ ao consumidor;

X1V - fraude de registros sujeitos a verificacdo pelo SIM-Itajai;

XV - ndo cumprimento dos prazos estabelecidos em seus programas de autocontrole, bem como
nos documentos expedidos ao SIM-Itajai, em atendimento a planos de acdo, fiscalizacdes,
autuagOes, intimagdes ou notificacdes;

XVI - ultrapassagem da capacidade maxima de abate, de industrializacdo, de beneficiamento ou
de armazenagem,;

XVII - ndo apresentacdo de documentos que sirvam como embasamento para a comprovagdo da
higidez ao SIM-Itajai dos produtos expedidos, em atendimento a solicitacdo, intimacdo ou
notificagdo; ou

XVIII - ndo realizacdo de recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a saide ou aos
interesses do consumidor.

Art. 237. Para fins de aplicacdo da sancdo de que trata o inciso IV do art. 230, caracteriza
embaraco a acdo fiscalizadora, sem prejuizo de outras previsdes deste Decreto, quando o infrator:
| - dificultar, retardar, impedir, restringir ou burlar os trabalhos de fiscalizacdo do servidor do
SIM-Itajai, no exercicio de suas fungdes ;

Il - desacatar, intimidar, ameacar, agredir, tentar subornar servidor do SIM-Itajai;

11 - simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de origem
desconhecida;

IV - construir, ampliar ou reformar instalacbes sem a prévia aprovacdo do SIM-Itajai;

V - utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria prima, produto, rétulo
ou embalagem, apreendidos pelo SIM-Itajai e mantidos sob a guarda do estabelecimento;

VI - prestar ou apresentar informacges, declaracbes ou documentos falsos ou inexatos perante o
orgao fiscalizador, referente a quantidade, a qualidade e a procedéncia das matérias-primas, dos
ingredientes e dos produtos, ou cometer qualquer sonegacdo de informacdo que, direta ou
indiretamente, interesse SIM-Itajai ¢ ao consumidor;

VII - fraudar documentos oficiais;

VIII - fraudar registros sujeitos a verificacao pelo SIM-Itajai;

IX - ndo cumprir os prazos estabelecidos em seus programas de autocontrole, bem como nos
documentos expedidos ao SIM-Itajai, em atendimento a planos de acdo, fiscalizagdes, autuacdes,
intimag¢oes ou notificagdes; ou

X - ndo realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a salde ou aos
interesses do consumidor.

Art. 238. Para fins de aplicacdo da sancdo de que trata o inciso V do art. 230, caracterizam a
inexisténcia de condicBes higiénico-sanitarias adequadas, sem prejuizo de outras previsdes deste
Decreto, quando ocorrer:

| - desobediéncia ou inobservancia as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e a higiene
das instalacGes, dos equipamentos e dos utensilios, bem como dos trabalhos de manipulacéo e de
preparo de matérias-primas e produtos; ou
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Il - ndo cumprimento dos prazos estabelecidos em seus programas de autocontrole, bem como
nos documentos expedidos ao SIM-Itajai, em atendimento a planos de acgdo, fiscalizacdes,
autuacdes, intimag6es ou notificacdes relativas & manutengdo ou higiene das instalagdes.

Art. 239. As san¢des de cassacdo de registro do estabelecimento devem ser aplicadas nos casos
de:

| - reincidéncia na pratica das infragdes de maior gravidade;

Il - reincidéncia em infracdo cuja penalidade tenha sido a interdicdo do estabelecimento ou a
suspensdo de atividades; ou

I11 - interdig&o do estabelecimento superior a seis meses.

CAPITULO IV
DO PROCESSO ADMINISTRATIVO

Art. 240. O descumprimento as disposicOes deste Decreto sera apurado em processo
administrativo devidamente instruido, iniciado com a lavratura do auto de infracéo.

Art. 241. O auto de infracdo serd lavrado pelo médico veterindrio do SIM- Itajai que houver
constatado a irregularidade.

Art. 242. O auto de infracdo deve ser claro e preciso, sem rasuras nem emendas, e deve descrever
a infracdo cometida e a base legal infringida.

Art. 243. O auto de infracdo sera lavrado em modelo préprio a ser estabelecido pelo SIM-Itajai.

Art. 244, A assinatura e a data apostas no auto de infragdo por parte do autuado, ao receber sua
cdpia, caracterizam intimacao valida para todos os efeitos legais.

81° Quando da recusa do autuado em assinar o auto de infracdo, o fato deve ser consignado no
proprio auto de infracéo.

82° A ciéncia expressa do auto de infracdo deve ocorrer pessoalmente, por via postal, com aviso
de recebimento AR, por telegrama ou outro meio que assegure a certeza da cientificacdo do
interessado.

Art. 245. A defesa do autuado deve ser apresentada por escrito, em vernaculo e protocolizada na
Secretaria de Agricultura e Expansdo Urbana no prazo de dez dias Uteis, contados da data da
cientificacdo oficial.

Art. 246. O Servico de Inspecdo Municipal de Itajai, apés juntada ao processo a defesa ou o
termo de revelia, deve instrui-lo com relatério e o Secretario de Agricultura e Expansdo Urbana,
responsavel pela pasta do servigo de inspecdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal
deve proceder com o julgamento em primeira instancia em no maximo 30 dias, prorrogavel por
igual periodo mediante justificativa.
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Art. 247. Da decisdo em primeira instancia, cabe recurso em face de razfes de legalidade e do
mérito, no prazo de dez dias Uteis, contado da data de ciéncia ou da data de divulgacdo oficial da
deciséo.

Art. 248. A autoridade competente para decidir o recurso em segunda e Ultima instancia seré o
Conselho Municipal de Desenvolvimento Rural Sustentavel (CMDRS) de Itajai, respeitados os
prazos e 0s procedimentos previstos para a interposi¢ao de recurso na instancia anterior.

§1° O Conselho colocara em analise e votacdo na primeira reunido ordinaria subsequente a data
de recebimento do recurso.

§2° Em casos de justificada urgéncia o Conselho poderéa ser convocado em caréater extraordinario.
83° As decisdes do CMDRS séo soberanas.

Art. 249. O ndo recolhimento do valor da multa no prazo de trinta dias, comprovado nos autos do
processo transitado em julgado, implicard o encaminhamento do debito para inscricdo em divida
ativa do municipio de ltajai.

Art. 250. Sera dado conhecimento publico dos produtos e dos estabelecimentos que incorrerem
em adulteracdo ou falsificacdo comprovadas em processos com transito em julgado no ambito
administrativo.

Paragrafo Unico. Também pode ser divulgado o recolhimento de produtos que coloquem em risco
a saude ou os interesses do consumidor.

Art. 251. A lavratura do auto de infracdo nédo isenta o infrator do cumprimento da exigéncia que
a tenha motivado.

Art. 252. Toda arrecadacdo proveniente de multas pecuniarias e outros, sera revertida ao fundo
municipal de desenvolvimento rural, para aplicacdo nas atividades do SIM-Itajai, visando a
constante melhoria dos servicos prestados.

_TiTuLo v ]
DAS DISPOSICOES FINAIS E TRANSITORIAS

Art. 253. O SIM-Itajai e o 6rgéo regulador da satde devem atuar em conjunto para a definicédo de
procedimentos de inspecdo e fiscalizacdo de produtos alimenticios que contenham produtos de
origem animal em diferentes propor¢des e que ndo permitam seu enquadramento classico como
um produto de origem animal, a fim de assegurar a identidade, a qualidade e os interesses dos
consumidores.

Art. 254. O produtor rural, maricultor ou pescador artesanal podem comercializar o pescado
diretamente ao consumidor final, sem a prévia inspecdo higiénico-sanitaria que trata esse
regulamento, com excecdo dos repteis e anfibios. O pescado deve atender aos seguintes requisitos
cumulativamente:

| - imediatamente apds a captura sem que tenha sofrido qualquer tipo de beneficiamento;
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Il - no local da captura, producdo, despesca ou chegada das embarcacoes; e

Il - em quantidade compativel para o consumo proéprio, restrito a poucas unidades, dizias ou
quilogramas.

Pardgrafo Unico. Fica o maricultor responsavel por atender todas as normas de controle de
retirada de moluscos bivalves preconizadas pelo érgdo oficial de sanidade animal.

Art. 255. A Secretaria de Agricultura e Expansdo Urbana expedira atos complementares
necessarios a execuc¢do deste Decreto.

Art. 256. As disposigdes para 0 processamento e a rotulagem para produtos organicos, artesanais
e agroindustria de pequeno porte atenderdo a legislacéo especifica.

Art. 257. As receitas decorrentes da aplicacdo das penas pecuniarias, bem como as taxas oriundas
dos servicos para obtencéo e permanéncia do registro dos estabelecimentos previstas no Anexo Il
deste Regulamento, seréo recolhidas para o Fundo Municipal da Agricultura.

Paragrafo Unico. A receita devera ser aplicada nas atividades do SIM-Itajai, visando a melhoria
dos servicos prestados.

Art. 258. A Secretaria de Agricultura e Expansdo Urbana, por meio do SIM-Itajai, responsavel
pela inspecdo e fiscalizacdo sanitaria municipal de produtos de origem animal, em parceria com a
Vigilancia Sanitaria, devera coibir a producdo e a comercializagdo clandestina de produtos de
origem animal, podendo, para tanto, requisitar forca policial, no caso de resisténcia ou
dificuldade na acéo.

Art. 259. Revogam-se as disposicdes em contrario, em especial o Decreto n. 8.358, de 02 de
outubro de 2007.

Art. 260. Este decreto entra em vigor na data de sua publicagéo.

Prefeitura de Itajai, 10 de marco de 2020.

VOLNEI JOSE MORASTONI
Prefeito Municipal

GASPAR LAUS
Procurador-Geral do Municipio
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ANEXO |

CARIMBOS DO SIM — ITAJAI

No centro, as iniciais S.I.M. e abaixo 0 numero de registro do estabelecimento,
a palavra "INSPECIONADO" na parte superior a expressdo "SEA-ITAJAI-SC",
representam os elementos basicos que identificam a autenticidade do "Carimbo Oficial
da Inspec¢éao Municipal”.

MODELO 01

a) forma: eliptica;

b) dizeres: No centro, as iniciais S.I.LM. e abaixo o0 numero de registro do
estabelecimento, a palavra "INSPECIONADO" acompanha a curva superior da elipse e
a expressao "SEA-ITAJAI-SC" acompanhando a curva inferior da elipse.

c) dimensdes e uso:

1. 7 por 5 (sete por cinco) centimetros de didmetro para uso em carcacas ou
guartos de grandes animais sem condicdbes de consumo in natura, aplicado
externamente sobre as massas musculares;

2. 5 por 3 (cinco por trés) centimetros de didmetro para uso em carcacas de
pequenos e médios animais e em cortes de carnes frescas ou frigorificas de qualquer
espécie de acougue.

MODELO 02

a) forma: circular;
b) dizeres: no centro, as iniciais S..M. e abaixo o numero de registro do
estabelecimento, a palavra "INSPECIONADO" acompanha a curva superior do circulo e

a expressdo "SEA-ITAJAI-SC" acompanhando a curva inferior do circulo.
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c) dimensbes e uso: 0 rotulo ou etiquetas registradas de produtos comestiveis de
origem animal, manipulados e/ou industrializados utilizados na alimentagdo humana,

1) 1cm (um centimetro) de diametro, quando aplicado em embalagens com
superficie visivel para rotulagem menor ou igual a 10cm? (dez centimetros quadrados);

2. 2cm (dois centimetros) ou 3cm (trés centimetros) de diametro, quando
aplicado nas embalagens de peso até 1kg (um quilograma);

3. 4cm (quatro centimetros) de diametro, quando aplicado em embalagens de
peso superior a 1kg (um quilograma) até 10kg (dez quilogramas); ou

4. 5cm (cinco centimetros) de didmetro, quando aplicado em embalagens de
peso superior a 10kg (dez quilogramas);

MODELO 03

a) forma: quadrada,
b) dizeres: no centro, as iniciais S..M. e abaixo o numero de registro do
estabelecimento, a palavra "INSPECIONADO" acompanha a borda superior do
quadrado e a expresséo "SEA-ITAJAI-SC" acompanhando a borda inferior do quadrado.
c) dimensdes e uso:

1. 3 cm (trés centrimetros) de lado quando aplicado em rétulos ou etiquetas de
produtos ndo comestiveis.

2. 15 cm (quinze centrimetros) de lado quando aplicado em sacarias de produtos
nao comestiveis.
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INSPECIONADO

S.I.M.
000

SEA-ITAJAI-SC

MODELO 04

a) forma retangular no sentido horizontal;

b) dizeres: no centro, as iniciais S..M. e abaixo o numero de registro do
estabelecimento, a palavra "CONDENADOQO" acompanha a borda superior do retangulo e
a expressao "SEA-ITAJAI-SC" acompanhando a borda inferior do retangulo.

c) dimensdes de uso: 7 por 6 (sete por seis) centimetros para uso em carcacas, cortes
e produtos diversos quando condenados.

CONDENADO

S.|.M.

000

SEA-ITAJAI-SC
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MODELO 05

a) forma retangular no sentido horizontal;

b) dizeres: no centro, as iniciais S..M. e abaixo o numero de registro do
estabelecimento, a expressao "APROVEITAMENTO CONDICIONAL" acompanha a
borda superior do retangulo e a expressdo "SEA-ITAJAI-SC" acompanhando a borda
inferior do retangulo.

c) dimensdes de uso: 7 por 6 cm (sete por seis centimetros) para uso em carcagas ou
partes de carcagas destinada a tratamento condicional, como esterilizagdo por calor,
salga, cozimento, tratamento pelo frio ou fusédo pelo calor.

APROVEITAMENTO CONDICIONAL

S.|.M.

000

SEA-ITAJAI-SC
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ANEXO Il

DESCRICAO DAS TAXAS SIM — ITAJAI

Taxas Unidade | Quantidade

Aprovacao de projeto UFM 1
Vistoria inicial e final UFM 0,5
Instalacdo do SIM com emissdo do Certificado UFM 1
Aprovacao de produtos e rotulagem UFM 0,1
Reforma/ampliacdo da area construida UFM 0,75
Solicitacdo de Suspenséao UFM 0,75
temporaria/Cancelamento definitivo

Transferéncia de razdo social UFM 0,75
Alteracdo de Classificacdo de UFM 0,75

Estabelecimento/ Contrato Social
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